
scoALA GTMNAZTALA NR. 2s

Strada Silvia 54, Sector 2, Bucuregti
Telefon:021 2422695

E-mail: scoala_25@)yahoo.com

N r. inreg. 224t I O2.O7 .2026

intocmit,
Responsa achizitii publice
Lavinia n

CAIET DE SARCINI
privind achizilia de

SERVICII DE CATERING PENTRU BENEFICIARII PROGRAMULUI
"$coALA DE VARA", PENTRU ANUL SCOIAR 2025-2026

1. Introducere
Caietul de sarcini constituie ansamblul cerinlelor pebazacdrora se elaboreazdofertatehnic[

gi oferta fin-anciarE. Cerin[ele impuse prin caracteristicile tehnico-funcfionale vor fi considerate ca fiind
minimale. in acest sens orice ofertd prezentatd,care se abate de la prevederile Caietului de sarcini, se
va lua in considerare doar in mdsura in care propunerea tehnicl presupune asigurarea unui nivel
calitativ superior cerinfelor minimale din caietul de sarcini. Ofertarea de servicii cu caracteristici
tehnice inferioare celor prevdzute in caietul de sarcini va conduce la declararea ofertei ca fiind
neconformd.

Obiectivul Programului:
r Programul ,,$coala de var6" este un program complementar activiti{ii gcolare obligatorii.

Obiectivul siu principal este de a oferi elevilor oportunitd{i de invlfare qi dezvoltare intr-un
cadru securizat, dupd terminarea orelor de curs.

Se aprobi,
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Principalele obiective ale acestui program sunt:
o prevenirea gi reducerea abandonului gcolar: Prin sprijin suplimentar la teme qi invifare

remedialE, programul ajut6 elevii cu dificultIfi sd recupereze qi sd iqi imbundtlfeascd
rezultatele.

o cregterea performanfelor gcolare: Elevii beneficiazi de ajutor specializat pentru efectuarea
temelor qi aprofundarea materiei, ceea ce duce larezultate mai bune.

o dezvoltare personalI qi social6: Pe l6ngd activit6tile academice, programul include gi activitili
recreative, artistice gi sportive, care contribuie la dezvoltarea armonioasd a elevilor.

o oferirea unui spa{iu sigur: Programul le oferi pdrinfilor o alternativ6 sigurd pentru copiii lor
dupd ore, prevenind astfel expunerea la medii cu potenfial de risc.

Obiectivul specific:
o asigurarea unei mese calde zilnice (felul I, felul II qi desert/fruct) pentru elevii participanfi

2, Cadrul legislativ:
o Legea nr.19812023 privind inv[f[mdntul preuniversitar
o Legea nr.9812016 privind achizi{iile publice, cu modificirile qi completdrile ulterioare;
o Hotiir6rea Guvernului nr. 39512016 pentru aprobarea normelor metodologice de aplicare a

prevederilor Legii nr. 9812016;
o Legea nr.21312006 privind finan{ele publice locale
o Ordinul ME nr. 346312025 privind structura anului gcolar 20251026

3. Tipul achizifiei: Modalitatea de achizilie publicd este in conformitate cu prevederile art. 7,
alin. (1) lit. d), respectiv art. 68, alin. (l), lit. h, din Legea nr. 9812016 privind achizitiile publice
(servicii cuprinse in Anexa nr.2).

4, Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru gcoli

5. Tipul contractului: Servicii

6. Categoria serviciilor ce se vor achiziliona: Achizi{ionarea de cltre Autoritatea Contructantd,
de Servicii de catering pentru beneficiarii Programului "$coali de varii", pentru anul
qcolar 2025-2026

7. Durata acordului-cadru: Anul qcolar 2025-2026. pentru perioada estimatl 13.07.2026 -
31,08.2026, conform structurii anului qcolar.

8. Locul livrlrii: la sediul unitdlii de invdfdmdnt $COALA GIMNAZIALL NR.25 din
Bucuregti, sector 2, Str. Silvia, nr. 54.

Pe durata acordului-cadru se vor incheia pind b 2 (doui) contracte subsecvente, in funcfie de

alocdrile bugetare qi necesitdlile autoritlfii contractante :

Contract subsecvent nr. l, avdnd perioada estimatd de valabilitate 13.07.2026 - 31.07.2026.

Contract subsecvent nr.2, avdnd perioada de valabilitate 0l .08.2026 - 31.08.2026.

Not6:

*Seniciile se vor presta conform structurii anului Scolar 2025-2026.
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**Numdrul 
Si durata contractelor subsecvente potfi ajustote, tn limita valorii Si a perioadei acordului-

cadru, tnfunclie de alocdrile bugetare.

9. Valoarea estimati a acordului-cadru:

valoare minimr cantitr{i previzionate - 100 porlii/zi,28,82lei frrr TVA/por(ie:

10. Criteriul de atribuire: "Cel mai bun raport calitate-pre1"

Factori de evaluare:
a) Propunerea financiarl - Pl - pondere 20 %
b) Valoarea pentru materia primd din prelul total/meniu -P2 - 80%

Pentru factorul o'Propunerea financiari"- Pl - maxim 20 puncte - punctajul se va acorda astfel:
a) Pentru preful minim ofertat se acordd punctaj maxim - 20 puncte

b) Pentru orice alt pre{ decdt cel prevdzut la lit a) punctajul se calculeazd dupd algoritmul:

Pln = (Pre{ minim / Pre{ ofertd curent[) x ]Q

Ofertantul are obliga{ia de a respecta valoarea estimati stabiliti. Ofertele cu pre( unitar mai
mic de 90oh din valoarea estimatl/meniu vor fi insofite de justificlri concludente.

Valoare maximl cantitl{i previzionate -250 porliilzi,28,82lei fIrI TVA/por{ie:

Contract
Subsecvent

Perioadl
contract

Perioadl
prestare

Zile de
servire
(estim.)

Por{ii
totale

Yaloare
frri TVA

(lei)
28,82loortie

TVA 11%
0ei)

Valoare
cu TVA

0ei)

Subsecvent I
13.07.2026-
31.07.2026

13.07.2026 -
3r.07.2026 l5

3750 108.108,10 11.891,90 120.000,00

Subsecvent 2
01.08.2026-
31.08.2026

03.08.2026 -
31.08.2026 2t

5250 151.351,25 16.648,75 168.000,00

TOTAL 36 9000 259.459,35 28.540,65 288.000,00

Contract
Subsecvent

Perioadl
contract

Perioadl
prestare

Zile de
servire
(estim.)

Por{ii
totale

Valoare
ISri TYA

(lei)
28.82lnortie

TYAllo/o
flei)

Valoare
cu TVA

flei)

Subsecvent I
13.07.2026-
31.07.2026

13.07.2026 -
31.07.2026 l5 l 500 43.230,00 4.699,20 48.000,00

Subsecvent 2
0r.08.2026-
31.08.2026

03.08.2026 -
31.08.2026 21

2100 60.522,00 6.657,42 67.200,00

TOTAL 36 3600 103.752,00 11.356,62 115.200,00
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Exemplu de justificiri concludente ale pre{ului unitar mai mic de 90oh din valoarea
estimatl/meniu:

- eficienfiorganwatorictr - ofertantul demonstreazdcdare capacitate de producfie mare, fluxuri
optimizate, reducere a pierderilor gi poate oferi prefuri mai mici prin randament;

- acces avantajos la materii prime - contracte ferme cu furnizori locali/agricultori, care asiguri
materii prime la costuri reduse qi stabile, discounturi de volum sau preturi negociate pe termen
lung.

- logisticl proprie - ofertantul are flota proprie de transport autoizatd sanitar-veterinar,
elimindnd costurile cu subcontractarea transportului.

- resurse inteine - define personal propriu (bucdtari, nutrilioniqti, personal auxiliar), reduc6nd
costurile de externalizare.

- echipamente qi tehnologii moderne - folosirea unor tehnologii eficiente energetic, cu costuri
de produc{ie mai mici, dar care respectb normele de igieni qi siguranf[.

- subvenfii / sprijin - ofertantul poate demonstra cd beneficiazd de programe de sprijin
(subven{ii pentru produse lactate, fructe, legume, energie etc.), care reduc costurile directe.

in cazul in care ofertele cu pre{ unitar mai mic de 90o/" din valoarea estimatl/meniu nu sunt
insofite de justificlri concludente, acestea se considerl neconforme qi se resping, intrucdt se

apreciazd cd nu pot asigura standardul minim de calitate solicitat.

Pragul este astfel stabilit pentru a evita depunerea de oferte care nu pot acoperi in mod real costurile
legate de materiile prime, preparare, personal calificat qi respectarea standardelor de igiend gi siguran{d
alimentard, avdnd in vedere specificul alimentar destinat copiilor.

Pentru factorul "Valoarea pentru materia priml din pre{ul total/meniu"-P2 - maxim 80 puncte -
punctajul se va acorda astfel:

a) Pentru cea mai mare valoare a materiei prime din pre{ul total/meniu, se acord6 punctajul maxim
alocat factorului de evaluare - 80 puncte

b) Pentnr orice alte valori ale materiei prime din pre{ul total/meniu decdt cea prevdzurtd la litera
a), punctaj u I se calcu le azd, dupd, algoritmul :

P2n: (MPn / MPmax) x tQ
unde:

- MPn: valoarea materiei prime din pre{ul total/meniu in oferta analizatd1'

- MPmax = cea mai mare valoare a materiei prime din total pref/meniu.

Pentru punctarea factorului P2, ofertantul depune un borderou orientativ de defalcare a
costului/por{ie (materie priml). Borderoul se semneazd de reprezentantul legal qi se inso{egte de

declarafie pe propria rispundere privind veridicitatea datelor gi angajamentul de a pune la dispozifia
Achizitorului documente justificative pe durata contractului (re{etare, NlR-uri/bonuri de consum,
contracte/cataloage de pre{, fiqe de producfie). Achizitorul iqi rezervi dreptul verificirii ulterioare.

Punctajul final pentru fiecare ofertl se va obline insumdnd punctajele pentru fiecare factor de
evaluare:

PF=Pln + P2n

Conform art. 139 din HG 39512016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizilie publici/acordului-cadru din Legea nr.
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9812016 privind achizifiile publice, clasamentul ofertelor se realizeazd prin acordarea, pentru fiecare
ofertd in parte, a unui punctaj rezultat ca urmare a aplicIrii algoritmului de calcul stabilit in
documentafia de atribuire.

Clasamentul ofertelor se stabilegte prin ordonarea descresc6toare a punctajelor respective,
oferta cdgtigdtoare fiind cea de pe primul loc, respectiv cea cu cel mai mare punctaj.

in cazul in care doud sau mai multe oferte sunt clasale pe primul loc, cu punctaje egale, departajarea
se va face avAnd in vedere punctajul obfinut la factorii de evaluare in ordinea descrescdtoare a
ponderilor acestora. tn situalia in care egalitatea se menline, autoritatea contractantd are dreptul sd
solicite noi propuneri financiare, gi oferta cdgtig[toare va fi desemnatd cea cu propunerea financiard
cea mai mic[.

Noti:
in cazul cdnd vor exista limitdri, condilionari sau restriclii impuse de ofertant lo cerinlele Caietului
de Sarcini, oferta vali declaratd cafiind neconformd.

11. Considera{ii generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar prevdzut il au elevii prezenli frziclaactivitltile didactice.
Suportul alimentar nu se acordd in perioada vacanfelor sau sau a altor zile declarate prin lege ca zile
nelucrdtoare.

Unitatea de inv6{5mdnt, prin reperezentant, va comunicazilnic prestatorului num6rul de po4ii necesar,

iar acesta din urmd va preda gcolii numdrul de por{ii corespunzltor num[rului de elevi prezen]i la
cursuri.

Unitatea de invd{6m6nt rlspunde in mod direct, de asigurarea condifiilor de primire, recepfie gi

distribufie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum
qi de contirmare a documentelor ce stau labaza pl{ii produselor alimentare.

Distribuirea hranei se face de cltre persoane care de{in certificat de absolvire a unui curs de
Nofiuni fundamentale de igienS, conforrn Ordinului Ministrului Sdn6td[ii gi al Ministrului Educa{iei,
Cercetdrii gi Tineretului nr: 2.20914.46912022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea gi
certificarea instruirii profesionale a personalului privind insugirea no{iunilor fundamentale de igiend,
cu modificdrile gi completdrile ulterioare.

Consiliul de administra[ie al unitdili de invdfdmdnt desemneazd un coordonator local de
program care poate fi din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu excepfia
personalului de ingrijire qi de intre{inere.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invlf[mdnt constd in diverse tipuri de activitSli, ca

de exemplu: recepfie de produse alimentare, efectuatd cu respectarea legislafiei in vigoare, servicii de

eviden{6 zilnicd a livrdrii mesei calde, completarea formularelor de raportare periodicS.
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12. Car acteristici generale

Produsele alimentare vor fi livrate cdtre unitatea de invdf6mdnt din unitIfi
autorizatelinregistrate sanitar-veterinar qi pentru siguranfa alimentelor qi vor fi p6strate p6nd la servire
in unitatea de invlfdmdnt, in condi{ii igienico-sanitare gi de siguranfa alimentelor, in conformitate cu
prevederile legislafiei in vigoare.

Produsele trebuie insofite de ustensile sigilate necesare, dupd caz, care permit consumul in
condifii optime de igien6.

Prestarea serviciilor de catering se va efectua de luni pdnd vineri, dupd programul obligatoriu
de gcoal6, in func{ie de necesitatea unitdlii de ?nv6(6mtnt preuniversitar.

Po(iile vor fi pregltite gi preparate de cdtre prestator in cantitdfile gi con{inutul caloric stabilit
prin normele de hrand prevdzute de legislalia in vigoare, cu modificdrile gi completdrile ulterioare.

Ofertantul trebuie sd facd dovada c[ dispune de personal angajat, calificat gi cu experien{d
specifici, dupd cum urmeazd:

. cel pufin un bucltar cu atestat/certificat de calificare profesionald in domeniul alimentafiei
publice;

. cel pu{in un ajutor de bucitar, cu formare adecvatd in domeniu;
o p€rsonalul trebuie sE de(in6 experienfl dovedittr in pregitirea qi distribuirea hranei

destinate copiilor, in cadrul unor institu{ii precum: unitdfi de inv6{6mdnt, creqe, grldinife,
tabere qcolare, centre educafionale etc.

Toate persoanele care maniptleazil, prepartr sau distribuie alimente trebuie si definl:
. FiqI de aptitudine emisd de medicul de medicinl a muncii pentru funcfia de lucrdtor in

industria alimentarl / manipulant produse alimentare (apt de muncd);
. Dovada instruirii in igiena alimentarl (instruire/certificat igiend);
. Echipament individual de protec{ie gi reguli stricte de igienl personald.

13. Cerin{e minime

Prestatorul trebuie sI asigure zilnic pregitirea, prepararea qi livrarea meniurilor, iar acestea
si fie echilibrate din punct de vedere nutrilional, incluzdnd produse proaspete qi sdndtoase, diversitate,
opfiuni pentru alergii, cerin{e dietetice gi restrictii alimentare ale beneficiarilor, in cantitifile Ei
confinutul caloric stabilit prin normele de hranl previzute de legislafia in vigoare.

Prestatorul trebuie sd asigure respectarea normelor HACCP, trasabilitatea alimentelor gi a

legislafiei nafionale privind siguranfa alimentard.
Prestatorul trebuie sd aibd capacitatea de a livra meniurile conform graficului de livrare, cu

transport autorizat, in condilii optime de igien6, la loca{ia indicat[.

13.1 Cerinfe privind confinutul meniului

Masa caldi ( masa de prAnz) va fi compusl din:

o Felul I - SupI/Ciorbi 250-300 ml- Supd sau ciorbd de legume/cu carne
(pu i/curcan/v itdlpeqte)

o Felul II - Fel principal cu garniturl 250-300 g - carne gdtitd (pui/curcan/vitd/peqte),

gamiturd (cartofi, orez, paste sau legume), salatd crudi/legume asortate
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o PAine - porfionatd igienic
o Desert - Fruct proaspit de sezon (mlr, parI, bananl etc.) sau desert upor (iaurt simplu,

budinci, tarti, brioqE).
o Gustare -

o Fructe proaspete (mdr, banand, pard, struguri, mandarine).
o Iaurt simplu sau de bdut (p6strat la rece).
o Sandvi$ mic cu brdnzd,, guncd de curcan sau pasti de ou.
o Biscuiti integrali sau covrigei simpli.
o Baton de cereale cu confinut redus de zahdr.
o Legume proaspete tdiate (morcovi, castravefi, ardei gras).
o Brio$6 de casd cu banane sau morcovi.
o Mix de fructe uscate qi seminfe (dacd nu existd alergii qi este permis de qcoal6).
o Apd platd,, ca bduturd principald.

in meniul zilnic se vor alterna tipuri de carne (alba/roqie) qi peqte (slab/gras), cu includerea
periodicl a leguminoaselor ca alternativd proteicd.

Meniul va fi echilibrat nutri{ional, respect6nd principiile de varietate qi proporfionalitate
intre grupele alimentare qi necesarul pe vArste.

Norme minime obligatorii in pregitirea hranei pentru elevi:
a) Nu se folosesc aditivi/poten{iatori in mdnc6rurile calde; materiile prime nu vor depdqi

pragurile din Lista alimentelor nerecomandate (zahdr >15 g/100 g; grdsimi >20 gll00 g, din
care sat. >5 g/100 g gi acizi trans >l 9/100 g; sare >1,5 9/100 g).

b) Uleiul folosit la gdtire nu se refoloseqte.
c) C6lirea ini{ial6 se face f?irI prijire, prin inibugire cu ap6.
d) Sarea iodatd va respecta legislalia pentru aditivi.
e) Se evitd asocierile din aceeaqi grup[ in aceeagi mas6.

D Se evitd preparatele care solicitd excesiv digestia sau,combinafiile nefavorabile; se preferd
combina{ii uloare.

g) Fnri prljeli (ex. tocdturi prdjite). Ouile se servesc bine preparate termic (de ex. omletl la
cuptor / fierte tari), nu prdjite.

h) Se imbogdfegte ra{ia in vitamine pi minerale prin salate/cruditi{i qi legume addugate.
i) Interzise: creme cu ou crud/friqc6 crudd, maioneze, alte produse cu proteine crude. (Oudle

fierte sunt permise bine preparate.)
j) Mdncarea se gdteqte in dimineafa livrlrii gi se pdstreazd,la*60oC (preparate calde) / <+8oC

(reci), conform practicilor de igiend qi siguranf6 alimentard.
k) Prestatorul preleveazd qi plstreazi probe martor 48 h; unitatea poate solicita qi plstra

contraproba la recepfie, dupi caz, conform normelor de igien[ aplicabile.

La intocmirea meniului slptiim0nal se va {ine cont de:
raportul corect intre proteine/lipide/glucide;
sezonalitate; varietate a preparatelor gi tehnologiilor;
gust/pldcere $i sa{ietate, in limitele OMS 54112025 (a se servi cel mai
des/ocazional/nerecom andat).

Variantele orientative de meniu care includ sugestiile Institutului Na{ional de Sinltate Publicl
sunt:

a) legume cu piept de pui/carne slab6 de porc la grdtar;
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b) mdncare de mazdre cu piept de pui/carne slabd de porc/vitd;
c) pilaf cu legume gi ficdfei de pui;
d) piure de morcov cu grdtar de pui/carne slabd de porc;
e) piure de cartofi, salatd cu piept de curcan;
f) m0ncare de varzd dulce cu fripturd la cuptor;
g) ghiveci de legume cu pui/carne slab6 de porc;
h) orez cu legume gi pui/carne slabi de porc/vitl latavd,,
i) sufleu de broccoli cubrdnzd;
j) cartofi gratina(i, salatd cu piept de pui lagrdtary
k) tocand de legume cu orez brun;
l) piure de cartofi cu sfecld gi chiftelu[e de legume la cuptor;
m) omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapl verde qi brdnzdtelemea;
n) sufleu de conopidd, broccoli gi brdnzd la cuptor;
o) dovlecel umplut cubrdnzd la cuptor;
p) ciuperci la cuptor umplute cubrdnzd, pentru copiii cu virsta mai mare de 7 ani;
q) macaroane cu brdnzd;
r) cartofi frantuzeqti, la cuptor, cu brdnzd gi ou;
s) quinoa cu legume.

Cerin{e suplimentare obligatorii

o Meniu adaptat nevoilor speciale:
Ofertantul va elabora meniuri alternative (la solicitare), in cazul in care beneficiarii prezintdalergii

alimentare, intoleranfe sau urneazi regimuri medicale/religioase, cu respectarea avizului medical gi a
solicitdrilor pdrin{ilor sau gcolii.

o Trasabilitate:
Toate produsele utilizate pentru prepararea hranei vor avea trasabilitate documentatE, conform
legislafiei in vigoare, iar ofertantul se obligd sI pun[ la dispozilia autoritdlii contractante documentele
de provenie n[d, la cerere.

o Transparen{5 asupra meniului:
Prestatorul are obligafia de a transmite meniul propus cu minimum 5 zile lucrdtoare inainte de

inceperea s6ptdmdnii pentru care este valabil, in vederea analizdrii gi aprobdrii de cdtre comisia
desemnatd de autoritatea contractantd.

Meniul va include: denumirea felurilor de mdncare, metodele de preparare gi valorile
calorice/nutri{ionale aproximative.

Desertul:

Desertul zilnic va fi compus, alternativ, din una dintre urmltoarele variante, in func{ie de meniul
stabilit de comun acord cu autoritatea contractantI:

. un produs de panificafie sau patiserie, preparat exclusiv in laboratorul propriu al
prestatorului, cum ar fi: pldcinte (cu mere, brdnzd, dovleac etc.), brioge,tarte,prEjituri de casd,
chec, cozonac, croissante cu umpluturd (ex. ciocolatd, vanilie, brdnzd), gogoqi cu umpluturd
(gem de fructe, brdnzd), sau orice alt produs de desert echilibrat nutrilional, fbrd depdgirea
limitelor nutri{ionale OI|I4S 541 12025.

. un fruct intreg sau porfionat, din fructe de sezon (mere, pere, banane, portocale, piersici,
caise etc.), in stare proaspdtd qi corespunzdtor selectate din punct de vedere calitativ.
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Deserturile vor fi ambalate individual, in func{ie de specificul produsului:
. in folie alimentar6 sau pungi din plastic de uz alimentar;
o sBU, daci produsul impune (ex. prdjituri moi, budinci), in caserole speciale pentru deserturi.

Fructele vor fi:
. spdlate in prealabil;
. ambalate individual, acolo unde forma o impune (mere, portocale);
. in cazul fructelor care nu necesitd ambalare individual[ (ex. banane), acestea vor fi prezentate

in caserole sau lddife igienice, dedicate exclusiv transportului produselor alimentare.

Toate produsele livrate vor respecta normele:
. sanitar-veterinare pi pentru siguran(a alimentelor (Reg. CE nr. 85212004, Ord. ANSVSA

nr. 11112008);
o precum qi reglementlrile privind alimentafia slnitoasii a copiilor.

Restric{ii privind modilicarea meniului qi compozifia alimentelor:
o Prestatorul nu are dreptul sd modifice meniul stabilit fErE acordul prealabil, exprimat in sqis,

al autoritalii contractante;
. orice modificare propus6 (ex: inlocuirea unui aliment sau adaptarea refetei) trebuie justificatd

gi transmisi pentru aprobare cu minimum 48 de ore inainte de data implementlrii, cu excep{ia
cazwilor de forf6 majord (lips6 temporard a produsului pe piafd etc.);

. hrana preparatd nu va confine substanfe conservante, potenfiatori de aroml (ex. monoglutamat
de sodiu), coloran{i artificiali sau aditivi alimentari de sintezd;

. la elaborarea meniului qi in procesul tehnologic, se va evita pe c0t posibil utilizarea

ingredientelor cu poten{ial alergen (lapte, oud, gluten, soia, nuci, alune etc.).
In cazul in care utilizareaacestora este inevitabild, Prestatorul are obligafia de a marca prezenfa
alergenilor ?n meniul transmis qi ambalajele individuale, conform legisla{iei in vigoare privind
informarea consumatorului (Reg. (UE) nr. 1169120ll).

13.2 Calitatea prod uselor

Produsele alimentare trebuie sE respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.207312005 al
Comisiei din l5 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare.

Suportul alimentar trebuie sd respecte prevederile Legii nr. 12312008 pentru o alimenta{ie
slndtoasE in unitdlile de inv6{6mdnt preuniversitar, ale Ordinului MS nr. 54112025 privind Lista
alimentelor nerecomandate gi principiile alimenta{iei sdnitoase, Reg. (CE) nr.852t200a @ACCP) qi
reglementdrilor ANSVSA aplicabile.

In vederea asigurdrii condiliilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului
alimentar trebuie livrate in porfii individuale, in ambalaje care sd respecte legislafia privind
materialele in contact cu alimentul, sigilate gi etichetate corespunzltor, insoJite de tacdmuri de unicl
folosin{I care permit consumul in condifii optime de igienl.

Produsele lactate vor respecta standardele de produs aplicabile. Pentru brinzeturi
maturate/cagcaval, continut minim 45%o grisime in substan{a uscatl; pentru celelalte produse
lactate se respect6 specifica{iile producdtorului gi legislafia UE relevantd.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranfE lalactozd, gluten sau alte
probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de
hrand de regim gi cantitatea necesard se prev6d in anexa la contractul de prest6ri servicii de catering.

Ofertantul trebuie sd asigure prepararea hranei din produse agroalimentare de calitate, inso{ite
obligatoriu de certificate de calitate gi sanitar veterinare.
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Ofertantul trebuie sI asigure condifii igienico-sanitareprevdzute de actele normative in vigoare
privind depozitarea qi p6strarea produselor agroalimentare, respectiv pentru distribufia qi servirea
hranei.

Se vor introduce mdsuri adecvate astfel incdt eventualele epidemii sE poatl fi controlate gi

evitate. Produsele intermediare qi produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a
microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie men{inute la temperaturi care sd nu prezinte
risc pentru s[ndtate.

Produsele din carne trebuie sE con{ind materii prime 100% naturale.

13.3 Siguran{n Ei perisabilitate microbiologici

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la prestator cdtre unitatea de
invd{6mdnt/ locafia indicat6, respectiv elev, este de 60 de minute de la livrare.

Men(inere la cald >63oC qi lanf de frig <5oC pdnl la servire, in cadrul planului HACCP, cu
monitorizare gi ?nregistrdri. DacI menfinerea la cald scade sub 63"C, intervalul cumulat de servire nu
va depEgi 2 ore, apoi produsul se r[cegte rapid la <8oC sau se elimind.

Produsele alimentare vor fi plstrate p6nd la servire in condiliile indicate de producdtor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare. tn situalia in care hrana nu este servit6 intr-un interval de
60 de minute de la livrare, pentru depozitare in qcoald se vor folosi spa{ii special amenajate pentru
pdstrarea produselor alimentare in condilii de siguran(d a alimentelor prevdzute de legislalia in vigoare.

13.4 Metode de testare gi control

Produsele alimentare distribuite se analizeazd doar in laboratoare autofizate sanitar-veterinar gi

pentru siguranta alimentelor care au metodele de analizd acreditate.
In acest sens, Prestatorul va asigura analiza la laborator pe parcursul deruldrii contractului,

conform legisla{iei in domeniu. Analizele se vor realiza cel pu}in o datd pe lun6, iar rezultatele vor fi
transmise Achizitorului. ln cazul unor reclamalii privind calitatea hranei, analizele vor fi efectuate
imediat la cererea Achizitorului.

Dacd unul dintre produse nu corespunde specificafiilor tehnice din prezentul caiet de sarcini,
Achizitorul are drepturl s6-l respingd, iar Prestatorul are obligafia, ftrd a modifica preful, de a inlocui
produsul refuzat qi de a face toate rnodific6rile necesare pentru ca pe viitor, acestea sd corespundd din
punct de vedere calitativ.

In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecin{e grave pentru starea de
sdndtate a beneficiarilor, personalul de specialitate al Achizitorului va avea dreptul sI sisteze
distribuirea hranei, iar Prestatorul va fi obligat si inlocuiascd produsul in cauzd cu altul corespunzdtor,
ftrd a pretinde pld{i suplimentare pentru aceasta, ?n termen de maxim 2 (douI) ore de la primirea
notificdrii. Notificarea neconformitdtii se va face prin e-mail qi telefonic de cltre un responsabil
desemnat al Achizitorului.

Dac[ Prestatorul livreazl produse neconforme in mod repetat (mai mult de 3 incidente intr-
o lunl), contractul poate fi reziliat unilateral de cdtre Achizitor.

13.5 Condifii pentru transport qi distribufie

Distribufia hranei se va face zilnic la locafia menlionatd in prezentul caiet de sarcini, in zilele
in care se desftgoar6 activitltile prevdzute in Proiect.

Produsele alimentare vor fi transportate de la Prestator cdtre unitatea de inv6{5m6nt, numai cu
mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar qi pentru siguranfa alimentelor gi sI fie
echipate astfel inc6t sd prevind contaminarea hranei in timpul transportului, potrivit prevederilor
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legislafiei aplicabile in materie. Prestatorul va asigura dezinfectarea vehiculelor conform normelor
sanitare in vigoare.

Achizitorul iqi rezervl dreptul de a modifica orarul de servire a hranei, cu obliga(ia de a
anunfa Prestatorul cu 48 ore inainte de data de livrare.

Acest program va putea fi modificat qi adaptat, in mod corespunzdtor, in func{ie de necesitdlile
gi la cer^inta motivat6 a Achizitorului.

In func{ie de modificlrile intervenite in frecven{a elevilor sau in cazul intreruperii activitElilor,
institutia de inv6tdmdnt igi rezervd dreptul de a diminua numarul de porlii, fbrd modificarea pre{ului
unitar qi fbrd vreo notificare prealabild, ci numai prin precizdrile cu privire la numdrul de beneficiari,
cuprinse in comanda lansatd cltre Prestator.
Persoanele angajate in producerea, manipularea gi distribu{ia produselor alimentare sunt obligate sd
defind certificat de absolvire a unui curs de Nofiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform
Ordinului ministrului slnltdfii gi al ministrului educafiei nr. 220914.46912022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea qi certificarea instruirii profesionale a personalului privind insuqirea
no{iunilor fundamentale de igien[, cu modificdrile gi completdrile ulterioare gi fisd de aptitudini
specifice activitdfii desftgurate sau echivalent, conform Hotdrdrii Guvernului nr. 35512007 privind
supravegherea s6n6tI{ii lucrltorilor, cu modificdrile qi completlrile ulterioare.

Fiecare salariat/persoani care lucreazdin zona de manipulare a alimentelor/hranei va menfine
igiena personald gi va purta echipament de lucru adecvat gi curat. Personalul operatorului economic
care distribuie suportul alimentar elevilor, va avea controlul medical periodic efectuat la zi qi va fi
dotat cu echipament de protecfie adecvat.

Hrana va fi impachetatd, manipulati qi transportatd astfel incdt sd fie protejatE impotriva
oricdror contamindri probabile ce pot face ca alimentele sd fie improprii consumului, periclitdrii
sdndtdfii sau contamindrii. Ambalajele utilizate pentru transportul qi servirea hranei trebuie sd fie de
calitate alimentard, sigure qi conforme cu legisla{ia sanitard in vigoare. Vesela de unicd folosinfd
trebuie sd fie fabricatd din materiale non-toxice, biodegradabile sau reciclabile, pentru a minimiza
impactul asupra mediului.

Prestatorul va livra mdncarea in ambalaj de unicd folosinfd, astfel inc6t sd fie asigurate
respectarea normelor de igiend gi sanitar-veterinare, inso{itd de declarafii de conformitate.

Prestatorul va respecta legislafia privind siguranfa alimentard gi proteclia mediului aplicabild
activitdlilor proprii.

13.6 Livrarea porfiilor - condi{ii de orar pi temperaturi

Livrarea porfiilor zilnice se va face in intervalul orar 12:00 - 14:00, conform graficului
stabilit cu Achizitorul. Orarul poate suferi modificdri, in funcfie de necesit6lile Achizitorului, care va
informa Prestatorul in timp util.

Este acceptatl o abatere maximl de +15 minute din partea Prestatorului, cu notificarea prealabil5 a
Achizitorului.

Se vor respecta condifiile de igiend gi temperaturile prevdzute de Regulamentul (CE) nr.85212004 qi
HACCP:

- preparate calde: min. 63oC;

- preparate reci: max. 8oC.

Nota de comandd pentru numdrul de porfii ce vor trebui preparate qi servite beneficiarilor se va
face zilnic, pdn6 la ora 13.00, de cdtre reprezentantul unitAfli de invdfimdnt, pentru masa din ziua
urmitoare. Dupd ora 17.00 se poate comunica modificarea comenzii telefonic, urmdnd ca a doua zi sE

fie confirmatd in scris modificarea solicitdrii.
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13.7 Am balare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sd respecte cerinfele de informare previzute de
Regulamentul (UE) nr.1169/2011 al Parlamentului European gi al Consiliului privind informarea
consumatorilor cu privire la produsele alimentare.
Elemente obligatorii care trebuie inscrise pe etichet[:

a) listaingredientelor;
b) substan{ele care provoacd alergii sau intoleran}e, evidenfiate printr-un mod grafic distinct

(caractere ingroqate, subliniere, culoare diferitd etc.);
c) cantitatea anumitor ingrediente sau categorii de ingrediente;
d) cantitatea net[ a produsului;
e) data-limitd de consum, menlionat6 clar sub forma,,Expir6 la: zillundlan";

0 condifiile de depozitare, inclusiv intervalele de temperaturl necesare pentru men{inerea

calitdfii qi sigurantei;
g) declaralianutritionald.

Declarafia nutri{ionall trebuie sd includd urmltoarele elemente, prezentate in aceastd ordine:

Declara{ie n utri(ionali 100 g produs

Valoare energetic6 (kJ/kcal)

Grdsimi (g), din care:

-acizi graqi saturafi (g)

Glucide (g), din care:

- zaharuri (g)

Fibre (g)

Proteine (g)

Sare (g)

Declarafia nutrifionall se prezintd, in func[ie de spa{iul disponibil, sub forml de tabel cu elementele
aliniate; dacd spafiul nu permite, aceasta poate fi prezentatdin format liniar.

a) menfiunea privind lotul; dacd data-limitd de consum este inscris6 sub forma zillundlan, nu mai
este necesard menfionarea lotului;

b) denumirea sau numele qi adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputemicit sd

informeze consumatorii.

Produse alimentare care nu se incadreazii in definifia de o,produs alimentar preambalat":
a) pentru produsele distribuite prin unitii{i de alimentafie publici (inclusiv catering), la livrare

se va prezenta un document scris care sI insoleascd produsele gi s6 confin6: denumirea
produsului, substanlele care pot provoca alergii sau intoleran{e, menliunea privind lotul gi data
producerii;
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b) pentru produsele preparate in regim propriu (mas5 caldi), lista meniului afiqatd la loc vizibil
trebuie sd includd: denumirea produsului, ingredientele componente qi substan{ele care pot
provoca alergii sau intoleranfe.

Ambalajele/vesela de unicl folosinf[ vor fi conforme cu Reg. (CE) 193512004 qi, dupdcaz,Reg. (UE)
1012011, cu declarafii de conformitate disponibile la solicitare.

13.8 Eviden{a cantitlfilor solicitate, distribuite Ei consumate

Unitatea de invS{imdnt va line evidenta cantitetii de produse consumate, menJion6nd
categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per porfie, num[rul de po(ii 9i numdrul de zile de
gcoal6, precum gi evidenfa numdrului de copii prezenfi.

Prestatorul autorizat/inregistrat gi unitdlile inregistrate/autorizate sanitar- veterinar pi pentru
siguranfa alimentelor vor pistra gi vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale gi tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum gi documentele care sd ateste
calitatea gi siguranfa acestora, dupd, caz; unitatea de invl(Imdnt are obligalia de a pdstra avizele de
expedilie aferente fi ecdrei distribu{i i.

Avizele de insofire a mdrfii se intocmesc pentru sediul unitdtii de inv6{6m6nt gi vor avea ca
anexd declarafia de conformitate.

Lunar, autoritatea contractantdvarealiza centralizarea cantititii de porfii livrate, pe care o va
corela cu situafia existentd la Prestator.

Toate pdrfile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare vor pdstra
documentele justificative pe o perioadd de cel pufin I an, incep6nd de la sffirgitul anului intocmirii
acestora.

14. Modalitatea de prezentare a ofertei

l4.l Clauze generale ofertii

Ofertantul elaboreazd oferta in conformitate cu prevederile documentafiei de atribuire.

Autoritatea Contractantl are dreptul sE solicite in original orice document cu regim special a cdrui
valabilitate este condifionatd de prezentareain aceast6 formd.

Oferta are caracter obligatoriu, din punctul de vedere al con{inutului, pe toatd perioada de valabilitate
stabilitd de cdtre Autoritatea Contractantd gi asumat[ de ofertant.

Oferta va fi valabili pe o perioadE de 30 zile de la termenul limiti de primire a acesteia.

Autoritatea Contractantd are obligalia de a solicita prelungirea valabilitdtii ofertelor in situalii
excepfionale care impun o astfel de prelungire. in cazul in care un operator economic nu i.
conformeazd acestei solicitlri, oferta sa va fi respins6 ca fiind inacceptabild.
Riscurile transmiterii ofertei, inclusiv fo4a majorl sau cazul fortuit, cad in sarcina operatorului
economic care transmite respectiva ofertd.

14.2 Documentele de calificare

I 4.2.1 Situaf ia personall a ofertantulu i:

Pagina 13 din 18



a) Ofertanfii nu trebuie sI se incadreze in situafiile prevdzute la art. 59 qi art. 60, art. 164, art.
165 Ei art. 167 din Legea nr. 9812016 privind achiziliile publice, cu modificdrile gi

completdrile ulterioare.
Se vor completa gi anexa Documentele de calificare:

Formularul nr. 2 - Declara(ie privind neincadrarea in prevederile art. 59 gi 60 din Legea nr.
9812016 privind achizi[iile publice
Formularul nr. 3 - Declarafie privind neincadrarea in prevederile art. 164 din Legea 9812016

Formularul nr. 4 - Declarafie privind ne?ncadrarea in prevederile art. 165 din Legea 9812016
Formularul nr. 5 - Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 167 din Legea 9812016
Formularul nr. 9 - tmputernicire inso{it6 de copie CI imputernicit
Formular nr. 10 - Declarafie pe propria rdspundere privind indeplinirea obligaliilor fiscale gi

lipsa cazierului judiciar gi fiscal

b) Cazierul judiciar al operatorului economic (firm6) qi al membrilor organului de administrare,
de conducere sau de supraveghere al respectivului operator economic sau a celor ce au putere
de reprezentare, de decizie sau de control in cadrul acestuia, a$a cum rezultd din certificatul
constatator emis de O.N.R.C./actul constitutiv.

c) Certificat de atestare fiscali pentru persoane juridice, eliberat de Agenfia Nafional5 de
Administrare Fiscal6 (din acest certificat trebuie sd reias[ cd ofertantul nu are datorii restante
la MOMENTUL DEPUNERII certificatului/certificatelor);

d) Certificat de atestare fiscalE privind impozitele qi taxele locale in cazul persoanelor juridice,
eliberat de Direcfia General6 de Taxe qi Impozite Locale (din acest certificat trebuie s6 reiasd
cd ofertantul nu are datorii restante la MOMENTUL DEPUNERII
certi fi catu lui/certi ficatelor) ;

e) DECLARATIE PE PROPRIA nASpUNnERE privind indeplinirea obligaliilor de platd a

impozitelor, taxelor sau contribu{iilor la bugetul general consolidat datorate, pentru sediile
secundare/punctele de lucru.

Notd:
* La momentul depunerii ofertei, ofertantul va prezenta o declara(ie pe proprie rdspundere (conform
model Formular I0) din care sd rezulte cd:

. nu are datorii cdtre bugetul general consolidat sau cdtre bugetele locale;

. nu se afld tn situalii core or atrage incompatibilitatea sau excluderea din procedurd;

. nu existd tnscrieri tn cazierul judiciar Si cazierul fiscal al operatorului economic Si al
persoanelor ce delinfunclii de reprezentare, decizie sau control in cadrul acestuia.

** Documentele prevdzute la punctele b, c, d gi e (cazier judiciar, cazierfiscal, certificate fiscale) se

vor prezenta numai de cdtre ofertantul declarat cdSfigdtor, la momenlul semndrii contractului,
conform prevederilor le gale.

14.2,2 Capacitatea de exercitare a activitl{ii profesionale (inregistrare)
a) Extras Certificat constatator emis de Oficiul Na{ional al Registrului Comerfului, eliberat

conform Legii nr. 2611990 privind registrul comerfului, republicat6, cu modificdrile si
completdrile ulterioare, precum qi a dispozi[iilor art. 202Titlul III din Ordinul nr.25941C12008
pentru aprobarea Normelor metodologice privind modul de {inere a registrelor comerfului, de

efectuare a inregistririlor gi eliberare a informa{iilor, aflat in termen de valabilitate la data
depunerii ofertei, din care sd rezulte cd obiectul de activitate pentru codurile CAEN 5621,
562215629 sau 5610/5611 (sau documente echivalente), valabile la data prezentdrii al
operatorului economic este corelat gi relevant cu obiectul contractului.
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14.3 Oferta tehnicl

Modul de prezentare a propunerii tehnice

Este obligatorie intocmirea propunerii tehnice astfel incdt s6 reiasd c[ ofertantul a in{eles complexitatea
contractului ce urmeazd a fi atribuit. Oferta va fi elaborat6 astfel inc0t s[ contind in mod clar qi fErE
echivoc toate serviciile solicitate mai sus. intocmirea ofertei tehnice, cdt gi prestarea serviciilor, se va
face cu respectarea regulilor obligatorii referitoare la condiliile de muncd qi de protec(ie a muncii care
sunt in vigoare in Rom6nia.

Prestatorul este obligat s[ asigure in cadrul blocului alimentar unde este preparatl hrana circuitele
specifice prev[zute de legislafia in vigoare.

Prin propunerea tehnicd operatorii economici vor prezenta descrierea detaliatd a serviciilor,
precum qi alte informa{ii considerate semnificative pentru evaluarea corespunzitoare a propunerii
tehnice.

Propunerea tehnic[ va cuprinde in mod obligatoriu toate cerinfele cuprinse in descrierea
serviciilor solicitate, pentru care operatorul economic depune oferta.

Propunerea tehnicd va con{ine o prezentare generali a sediului/punctului de lucru unde se

desftqoard activitateade preparare a hranei, a tehnologiei de produc{ie gi logisticii definute, insolitd de
imagini exemplificative. Se va depune lista dot[rilor - cuptoare, frigidere profesionale, plite, maqini
de gdtit, magini izoterme pentru transportul alimentelor qi dovezi ale formei de definere.

Ofertantul are obliga{ia de a elabora propunerea tehnicd cu respectarea prevederilor legale referitoare
la:

o conditiile de munci, sdndtate gi securitate in muncd (conform legisla{iei nafionale),
. siguran{a alimentelor - conform legislafiei sanitar-veterinare aplicabile,
o protec{ia minorilor qi asigurarea sdnAt6lii copiilor beneficiari ai serviciilor.

Toate produsele alimentare livrate trebuie sd respecte prevederile legislafiei in vigoare privind
siguranfa alimentard gi etichetarea produselor. Pentru intocmirea meniului, se vor respecta
prevederile Ordinului Ministrului Sinitifii nr. 54112025 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate pregcolarilor qi qcolarilor gi a principiilor care stau la baza unei alimenta{ii
slnitoase pentru copii qi adolescen(i in unitifile de invi{imint preuniversitar.

Se solicitl urmitoarele documente ca anexl la propunerea tehnici:
a) autorizarea/inregistrarea sanitar-veterinarl a ofertantului ;

b) documente vehicul pentru transportul produselor ce fac obiectul contractului: modalitatea de
de{inere, certificat de ?nmatriculare cu ITP valabil la data depunerii ofertelor;

c) autorizarea/inregi strarea sanitar-veterinard a vehiculului ;

d) dovada absolvirii unui curs de Nofiuni fundamentale de igien[ pentru personal;
e) list[ personal - bucdtari, ajutor bucdtar, muncitori, goferi (ex. registru salaria{i REVISAL)
0 listd dotdri tehnologice gi logistice
g) dovada medicului nutri{ionist / asistent dietetician/ tehnicianului nutri{ionist (contract

individual de muncd, contract de prestdri servicii, diplome, atestate)
h) certificate de conformitate ISO sau documente echivalente
i) lista de meniuri propuse minim pentru o lund (20 -25 meniuri diferite);
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grafic de livrare - intre 12:00-14:00, conform graficului stabilit cu Achizitorul; se va anexa
traseul de la adresa Prestatorului la adresa Achizitorului.
alte documente relevante.

Prestatorul va oferi, in oferta tehnici, detalii privind:
- spafiul in care se va prepara hrana, spa{iu care trebuie s[ respecte condiliile de receptie qi

depozitare, prelucrare qi preparare a alimentelor, conform prevederilor legale in vigoare qi sd
fie autorizat A.N.S.V.S.A.;

- modul in care se va preparahrana, respectdndu-se mIsurile de protecfie igienico-sanitare, in
conformitate cu norrnele de funcfionare a UnitSlilor de Alimentafie Public6 qi reglementirile
in vigoare privind igiena produselor alimentare;

- personalul disponibil la data inceperii prest6rii serviciilor, av6nd calificdrile minime solicitate
(bucdtari, ajutori de bucdtar, personal manipulare/transport, nutri{ionist/tehnician nutri}ionist);

- cel pufin un angajat cu contract individual de muncd/ colaborator/ contract prest6rii servicii cu
personal specializat in nutrifie;

- modalitatea de preparare a alimentelor, inclusiv a pdinii qi a produselor de patiserie;
- modalitatea de definere a utilajelor (proprietate/inchiriere/comodat) folosite la prepararea

alimentelor;
- modalitatea de transport a hranei, de depozitare a hranei, recipientele pentru ambalarea hranei

qi vesela de unic6 folosinti pentru servirea hranei. Mijloacele de transport trebuie sd fie
autorizate A.N.S.V.S.A.

Condifiile de recepfie qi depozitare, prelucrare gi preparare a alimentelor sunt cele prev[zute ?n normele
de functionare a unitdlilor de alimenta{ie public6.

Rdspunderea pentru calitatea gi cantitatea hranei revine in exclusivitate, pe perioada deruldrii
contractului, Prestatorului, cu respectarea mdsurilor de siguranf6 alimentard. in cazul apariliei unor
imbolndviri sau suspiciuni de imbolndviri cu transmitere digestivd,la copiii care au consumat hrana
livratd de Prestator, aceqtia vor putea reprezenta, in caz de litigiu, o aga numit[ "contraprob6".

in situalia nerespectlrii de cdtre personalul propriu a mdsurilor referitoare la prevenirea qi

combaterea bolilor transmisibile, cdt gi a normelor sanitar-veterinare, Prestatorul va suporta, dupd caz,
sanctiuni administrative, contraventionale sau penale.

NotI:

Ofertantul are obligalia de a prezenta tn mod explicit modul de tndeplinire afiecdrei cerinle minime prevdzute
tn Caietul de sarcini, prin indicarea soluliilor tehnice Si/sau organizatorice propuse.
Nu se acceptd preluarea integrald sau copierea textului din Caietul de sarcini (copy-paste). Ofertele tehnice

formulate exclusiv prin reproducerea cerinlelor din documentalia de atribuire, /drd explicalii proprii privind
modul de conforrnare, vorti considerate neconforme.

Se vor completa qi anexa Formularul nr. 6 - Propunerea tehnicl gi Formularul nr. 7 - Declarafie
privind respectarea obligafiilor referitoare la condi{iile de munci pi protecfia muncii.

14.4 Oferta financiari

Modul de prezentare a propunerii financiare

Oferta financiarl va cuprinde totalitatea pre{urilor pentru categoriile de servicii necesare
realizdrii obiectului contractului, conform standardelor gi normativelor in vigoare. Pretul contractului
este ferm pe perioada de derulare.

i)

k)
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La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va fine seama de intreaga gamii de
servicii previzute in Caietul de sarcini gi de costurile aferente realizirii acestor servicii qi va
prezenta defalcarea costurilor, per porfie, pe urmltoarele categorii:

a) materie prim6;
b) prepararea hranei;
c) distribu{ie.

Oferta financiard va cuprinde totalitatea prefurilor pentru categoriile de servicii necesare realizlrii
obiectului contractului, conform standardelor gi normativelor in vigoare. La elaborarea propunerii
financiare, ofertantul va fine seama de intreaga gamd de servicii prev[zute in Caietul de sarcini gi de
costuri le aferente realizdrii acestor servi c i i.
Oferta financiard va acoperi toate costurile ofertantului cu materia primd qi prestatea serviciilor, cum
ar fr, dar ftrd a se limita la: salarii/onorariile datorate de c6tre ofertant salaria{ilor/colaboratorilor sdi,
responsabili cu prestarea serviciilor gi taxele datorate c6tre bugetul consolidat al statului, precum qi

orice taxe, impozite, cheltuieli generate de / gi pentru executarea contractului de prestdri de servicii ce
face obiectul prezentei proceduri.

Se va completa gi anexa Formularul nr. 8 - "Formularul de oferti" Ei anexa la acesta.

15. Recepfionarea serviciilor qi efectuarea plifilor

Condi{ii de recep{ie:

Prestatorul va respecta calendarul de livrare stabilit gi va asigura livrarea zilnicdconform programului
agreat.

La fiecare livrare, produsele vor fi inso{ite obligatoriu de documentele de conformitate prevlzute de
legislafia sanitar-veterinard qi de siguranfd alimentarl (certificat sanitar-veterinar valabil, certificat de
conformitate, aviz de inso{ire a mdrfii qi, dupd caz, frqe tehnice ale produselor).

La finalul fiecdrei luni, aceste documente se centralizeazi qi se anexeazl la procesul-verhal de recepfie
a serviciilor prestate, care ya include:

. Lista meniurilor - intocmitd de Prestator gi aprobatd de autoritatea contractantd;

. Borderoul de porfii livrate - semnat zilnic de Prestator qi reprezentantul gcolii, con{indnd ora
livrdrii, tipul de meniu qi numdrul de porlii;

. Lista de participan{i centralizator zilnic cu prezenla beneficiarilor, completat de
reprezentantul unitdfl i.

Detaliile privind modul de recep{ie sunt prev6zute gi in Caietul de sarcini, parte integrantd, a
documentafiei de atribuire.

Condi{ii de plati:
o plata se va efectua in termen de maximum 30 (treizeci) de zile calendaristice de la data

inregistrdrii facturii qi a procesului-verbal de recep{ie, in contul Prestatorului deschis la
Trezoreria Statului;

o factura emisd va fi insofitd de documentele justificative prevdzute mai sus qi va fi transmisd
prin sistemul e-Factura conform O.G. nr. 12012021privind factura electronic6;

o plata se va efectua exclusiv prin Trezoreria Statului,inbaza facturii electronice transmise in
sistemul e-Factura.
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