
$COALA SIil"IN AZ,IAIA I{R. 25

$trada Sih.ia 54, Se*tor ?, Bur,"ureryti

Telctbnr 021 24? 2695

Il-lnail : sco*l**2s@ yahco"corn

N r. inr eg. 2940 I L8.09. 2A25

itii publice

CAIET DE SARCINI
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1. Introducere
Caietul de sarcini constituie ansamblul cerintelor pe baza c6rora se elaboreazl oferta tehnicd

qi oferta financiard. Cerinfele impuse prin caracteristicile tehnico-functionale vor fi considerate ca fiind
minimale. in acest sens orice ofertd prezentatd.,care se abate de la privederile Caietului de sarcini, se
va lua in considerare doar in mlsura in care propunerea tehnicd presupune asigurarea unui nivel
calitativ superior cerinfelor minimale din caietul de sarcini. Ofertarea de servicii cu caracteristici
tehnice inferioare celor prev6zute in caietul de sarcini va conduce la declararea ofertei ca fiind
neconform6.

Obiectivul Programului:
. Programul ,,$coald dupd qcoal6" este un program complementar activitdfli gcolare obligatorii.

Obiectivul siu principal este de a oferi elevilor oportunit6fi de inv6{are gi dezvoltare intr-un
cadru securizat, dupd terminarea orelor de curs.

intocmit,
Resilonsabil achizi
Lavirlfta $erban
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Principalele obiective ale acestui program sunt:
. prevenirea qi reducerea abandonului gcolar: Prin sprijin suplimentar la teme gi invi(are

remedial[, programul ajut[ elevii cu dificultdfl sA recupereze gi si iqi imbundti{eascd
rezultatele.

. cre$terea performanfelor gcolare: Elevii beneficiazd de ajutor specializat pentru efectuarea
temelor gi aprofundarea materiei, ceea ce duce larezultate mai bune.

o dezvoltare personali qi sociald: Pe ldngd activitdtile academice, programul include gi activitdfi
recreative, artistice qi sportive, care contribuie la dezvoltarea armonioasd a elevilor.

o oferirea unui spaliu sigur: Programul le oferd plrinfilor o alternativd sigurd pentru copiii lor
dupd ore, prevenind astfel expunerea la medii cu potenlial de risc.

Obiectivul specific:
. asigurarea unei mese calde zilnice (felul I, felul II qi desert/fruct) pentru elevii participanli

2. Cadrul legislativ:
o Legea nr.19812023 privind invdldmdntul preuniversitar
o Legea nr.9812016 privind achiziliile publice, cu modific[rile qi completdrile ulterioare;
o HotirArea Guvernului nr. 39512016 pentru aprobarea normelor metodologice de aplicare a

prevederilor Legii nr. 98 I 20 I 6;
o Legea nr.27312006 privind finanlele publice locale
o Ordinul ME nr. 346312025 privind structura anului gcolar 20251026

3. Tipul achizi{iei: Modalitatea de achizilie publicd este in conformitate cu prevederile art.7,
alin. (l) lit. d), respectiv art. 68, alin. (l), lit. h, din Legea nr. 9812016 privind achiziliile publice
(servicii cuprinse in Anexa nr.2).

4. Cod CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru gcoli

5. Tipul contractului: Servicii

6. Categoria serviciilor ce se vor achiziliona: Achizilionarea de cltre Autoritatea Contractant[
de Servicii de catering pentru beneficiarii Programului "$coalI dupi pcoali", pentru anul
qcolar 2025-2026

7. Durata acordului-cadru: Anul qcolar 2025-2026, in perioada 01.10.2025 - 30.06.2026,
conform structurii anului gcolar.

8. Locul livriirii: la sediul unitafli de inv6f6ment $COALA GIMNAZIALA NR. 25 din
Bucureqti, sector 2, Str. Silviao nr. 54.

Pe durata acordului-cadru se vorincheiapdnd la 6 (qase) contracte subsecvente, in funclie de alocdrile
bugetare qi necesitdlile autoritilii contractante :

Contract subsecvent nr. l, avdnd perioada de valabilitate 01.10.2025 -31.12.2025.
Contract subsecvent nr.2, avdnd perioada de valabilitate 05.01.2026 - 31.01.2026.
Contract subsecvent nr. 3, avdnd perioada de valabilitate 02.02.2026 - 28.02.2026.
Contract subsecvent nr. 4, avdnd perioada de valabilitate 02.03.2026 - 31.03.2026.
Contract subsecvent nr. 5, avdnd perioada de valabilitate 01.04.2026 - 30.04.2026.
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Contract subsecvent nr. 6, avdnd perioada de valabilitate 04.05.2026 - 30.06.2026.

Not6:

*Serviciile se vor presta conform structurii anului Scolar 2025-2026.

**Numdrul 
Si duroto contractelor subsecvente potfi ajustate, tn limita valorii Si a perioadei acordului-

cadru, infunclie de alocdrile bugetare.

9. Valoarea estimati a acordului-cadru:

Valoare minimi cantitifi previzionate -260 porliilzi,18,02 lei liiri TVA/por{ie:

Valoare maximE cantitifi previzionate - 280 porliilzi,18,02 lei fiirl TVA/por{ie:

Contract
Subsecvent

Perioadl
contract

PerioadI
prestare

Zile de
servire
(estim.)

Por{ii
totale

Valoare
ffirI TVA

(lei)
18,02lpor(ie

TVA IIOA
(lei)

Valoare
cu TVA

(lei)

Subsecvent 1

01 . 10.2025-
31.12.2025

01.10.2025 -
19.12.2025 52

14560 262.37 1,20 28.860,83 291 .232,03

Subse cvent 2

05.01.2a26-
3 1 .01.2026

08.01.2026 -
30.01.2026 t7

47 60 85.77 5,20 9.435,27 95.210,47

Subsecvent 3
02.02.2026-
28.02.2026

02.02.2026 -

27.02.2A26 l5
4200 7 5.684,00 8.325,24 84.009,24

Subsecvent 4
02.03.2026-
3l .03.2026

02.03.2026 -

31.03 .2026 22
6160 I I 1.003 ,20 12.21 0,35 123.213,55

Subsecvent 5
0l .04.2026-
30.04.2026

0l .04 .2026 -
30.04.2026 l5

4200 7 5.684,00 8.325,24 84.009,24

Subsecvent 6
04.05.2026-
30.06.2026

04.05 .2026 -
19.06 .2026 aaJJ

9240 166.504,80 18.315,53 184 .920,33

TOTAL 154 43120 777.022,40 85.472,46 862.494,96

Contract
Subsecvent

Perioadl
contract

Perioadl
prestare

Zile de
servire
(estim.)

Por{ii
totale

Valoare
frrI TVA

(lei)
18,02lpor{ie

TVA ll"h
(lei)

Valoare
cu TVA

(lei)

Subsecvent I
01. 10.2025-
31.12.2025

01.10.2025 -
19.12.2025 52

13520 243.630.40 26.799,34 270.429,7 4

Subse cvent 2
05.01 .2026-
31.01 .2026

08.01.2026 -
30.01.2026 t7

4424 79.648.40 8.7 61,32 88.409,72

Subsecvent 3
02.02.2026-
28.02.2026

02.02.2026 -
27.02.2026 l5 3900 70.27 8.00 7.730,58 78.008,5 8

Subsecvent 4
02.03.2026-
3 1.03.2026

02.03.2026 -
31.03 .2026 22

5720 103 .07 4.40 I 1.338,18 114.412,59

Subsecvent 5

01.04.2026-
30.04.2A26

01.04 .2026 -
30.04.2026 l5 3900 7 0.27 8,00 7.730,58 78.008,58
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I 04.05.2026- I 04.05 .2026 -
Subsecvent 6 I 30.06.2026 I 19.06.2026 a')JJ

8s 80 154.61 1,60 17 .a07,28 17 l.6l g,gg

TOTAL 154 40040 721. 520,80 79.367 r29 800.899,09

10. Criteriul de atribuire: "Cel mai bun raport calitate-pref"

Factori de evaluare:
a) Propunerea iinanciard - Pl - pondere 20 %
b) Valoarea pentru materia primd din preful total/meniu -P2 - 80%

Pentru factorul "Propunerea financiari"- Pl - maxim 20 puncte - punctajul se va acorda astfel:
a) Pentru preful minim ofertat se acordi punctaj maxim - 20 puncte

b) Pentru orice alt pref dec6t cel prevdzut la lit a) punctajul se calculeazd dupd algoritmul:

Pln: (Pre{ minim / Prel ofertd curent6) x 20

Ofertantul are obliga(ia de a respecta valoarea estimatl stabiliti. Ofertele cu pre{ unitar mai
mic de 90"/o din valoarea estimati/meniu vor fi inso{ite de justiliciri concludente.

Exemplu de justiliciri concludente ale prefului unitar mai mic de 90o/o din valoarea
estimati/meniu:

- eficienfilorgantzatorici - ofertantul demonstreazi cd are capacitate de produc{ie mare, fluxuri
optimizate, reducere a pierderilor gi poate oferi prefuri mai mici prin randament;

- acces avantajos la materii prime - contracte ferme cu furnizori locali/agricultori, care asigurd
materii prime la costuri reduse gi stabile, discounturi de volum sau pre{uri negociate pe termen
lung.

- Iogistici proprie - ofertantul are flota proprie de transport autorizatd sanitar-veterinar,
elimindnd costurile cu subcontractarea transportului.

- resurse interne - deline personal propriu (bucdtari, nutri{ionigti, personal auxiliar), reduc6nd
costurile de externalizare.

- echipamente ;i tehnologii moderne - folosirea unor tehnologii eficiente energetic, cu costuri
de produclie mai mici, dar care respect[ normele de igiend gi siguran{I.

- subvenfii / sprijin - ofertantul poate demonstra cd beneficiazd de programe de sprijin
(subvenfii pentru produse lactate, fructe, legume, energie etc.), care reduc costurile directe.

ln cazul in care ofertele cu pre{ unitar mai mic de 90Y" din valoarea estimatii/meniu nu sunt
inso{ite de justificiri concludente, acestea se considerl neconforme qi se resping, intrucdt se

apreciazd cI nu pot asigura standardul minim de calitate solicitat.

Pragul este astfel stabilit pentru a evita depunerea de oferte care nu pot acoperi in mod real costurile
legate de materiile prime, preparare, personal calificat gi respectarea standardelor de igienl gi siguranf6
alimentarl, avdnd in vedere specificul alimentar destinat copiilor.

Pentru factorul "Valoarea pentru materia primi din pre{ul totaUmeniu"-Pz - maxim 80 puncte -
punctajul se va acorda astfel:

a) Pentru cea mai mare valoare a materiei prime din prelul total/meniu, se acord6 punctajul maxim
alocat factorului de evaluare - 80 puncte
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b) Pentru orice alte valori ale materiei prime din pre{ul total/meniu decdt cea prev[zutd la litera
a), punctaj ul se calcule azd dupd algoritmul :

unde:

- MPn : valoarea materiei prime

- MPmax - cea mai mare valoare

Punctajul final pentru
evaluare:

P2n-(MPn/MPmax)x80

din pre{ul totallmeniu in oferta analizatd;
a materiei prime din total prelmeniu.

Pentru punctarea factorului P2, ofertantul depune un borderou orientativ de defalcare a
costului/por{ie (materie primE). Borderoul se semneazd de reprezentantul legal gi se inso{eqte de
declaralie pe propria rispundere privind veridicitatea datelor qi angajamentul de a pune la dispozilia
Achizitorului documente justificative pe durata contractului (refetare, NlR-uri/bonuri de consum,
contractelcataloage de pref, fiqe de producfie). Achizitorul iqi rezervi dreptul verificlrii ulterioare.

fiecare ofertd se va obfine insumdnd punctajele pentru fiecare factor de

PF=P1n +P2n

Conform art. 139 din HG 39512016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizilie public5/acordului-cadru din Legea nr.
9812016 privind achiziliile publice, clasamentul ofertelor se realizeaz6 prin acordarea, pentru fiecare
oferti in parte, a unui punctaj rezultat ca urnare a aplicdrii algoritmului de calcul stabilit in
documentafia de atribuire.

Clasamentul ofertelor se stabileqte prin ordonarea descresc6toare a punctajelor respective,
oferta cdgtigdtoare fiind cea de pe primul loc, respectiv cea cu cel mai mare punctaj.

in cazul in care doud sau mai multe oferte sunt clasate pe primul loc, cu punctaje egale, departajarea
se va face avdnd in vedere punctajul oblinut la factorii de evaluare in ordinea descrescdtoare a
ponderilor acestora. in situalia in care egalitatea se menfine, autoritatea contractant6 are dreptul si
solicite noi propuneri financiare, gi oferta cfigtigdtoare va fi desemnatd cea cu propunerea financiard
cea mai micd.

NotI:
in cazul cilnd vor exista limitdri, condilionari soa restric(ii impuse de ofertant la cerinlele Caietului
de Sarcini, oferto vaJi declarotd caJiind neconformd.

11. Considera{ii generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar prevdzut il au elevii prezenli frzic la activitdlile didactice.
Suportul alimentar nu se acord[ in perioada vacanjelor sau sau a altor zile declarate prin lege ca zile
nelucrdtoare.

Unitatea de inv6fimAnt, prin reperezentant, va comunicazilnic prestatorului num[rul de por,tii necesar,

iar acesta din urmd va preda qcolii numErul de porfii corespunzdtor numdrului de elevi prezen[i la
cursuri.

Unitatea de invdldmdnt rdspunde in mod direct, de asigurarea condiliilor de primire, recepfie gi

Pagina 5 din 18



distribufie a produselor alimentare, prin nominalizarcapersoanelor responsabile in acest sens, precum

;i de confirmare a documentelor ce stau labazapl[fii produselor alimentare.

Distribuirea hranei se face de cdtre persoane care de{in certificat de absolvire a unui curs de No{iuni
fundamentale de igien6, conform Ordinului Ministrului Sdndtd{ii gi al Ministrului Educafiei, Cercetdrii
qi Tineretului rc.2.20914.46912022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea gi certificarea
instruirii profesionale a personalului privind insuqirea no{iunilor fundamentale de igiend, cu
modificdrile qi completdrile ulterioare.

Consiliul de administrafie al unitdfii de ?nvdfdmdnt desemneazd un coordonator local de program care

poate fi din categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu excepfia personalului de

ingrijire gi de intrelinere.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invd{Em6nt constd in diverse tipuri de activitdli, ca de

exemplu: receplie de produse alimentare, efectuatd cu respectarea legislafiei in vigoare, servicii de

evidenld zilnicd a livrdrii mesei calde, completarea formularelor de raportare periodicS.

12. Caracteristici generale

Produsele alimentare vor fi livrate citre unitatea de invS{imdnt din unitili
autorizatelinregistrate sanitar-veterinar;i pentru siguranla alimentelor qi vor fi pdstrate p6nd la servire
in unitatea de invdfdmdnt, in condilii igienico-sanitare gi de siguranla alimentelor, in conformitate cu
prevederile legislafiei in vigoare.

Produsele trebuie inso{ite de ustensile sigilate necesare, dupd caz, care permit consumul in
condilii optime de igiend.

Prestarea serviciilor de catering se va efectua de luni pdnd vineri, dupd programul obligatoriu de gcoal6,
in functie de necesitatea unit[1ii de invEfdmdnt preuniversitar.

Po(iile vor fi pregdtite qi preparate de c6tre prestator in cantitdlile qi confinutul caloric stabilit prin
normele de hrand previzute de legisla{ia in vigoare, cu modificdrile gi completdrile ulterioare.

Ofertantul trebuie sd facd dovada cd dispune de personal angajat, calificat qi cu experienfd specificd,
dupd cum urrneazd:

. cel pufin un bucitar cu atestat/certificat de calificare profesionalS in domeniul alimenta{iei
publice;

. cel pu{in un ajutor de bucitar, cu formare adecvatiin domeniu;
o porsonalul trebuie sd de{ind experienfii doveditl in pregitirea gi distribuirea hranei

destinate copiilor, in cadrul unor institu{ii precum: unitafl de invd![m6nt, cre;e, grldinile,
tabere qcolare, centre educalionale etc.

Toate persoanele care manipuleazil, preparl sau distribuie alimente trebuie sI de!in[:
. Figi de aptitudine emisd de medicul de medicind a muncii pentru func{ia de lucrltor in

industria alimentarl / manipulant produse alimentare (apt de muncd);
. Dovada instruirii in igiena alimentari (instruire/certificat igienl);
. Echipament individual de protecfie qi reguli stricte de igiend personalI.

13. Cerin{e minime
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Prestatorul trebuie si asigure zilnic pregEtirea, prepararea qi livrarea meniurilor, iar acestea s[
fie echilibrate din punct de vedere nutrilional, incluzdnd produse proaspete gi sdndtoase, diversitate,
opfiuni pentru alergii, cerinfe dietetice qi restricfii alimentare ale beneficiarilor, in cantitl{ile Ei
confinutul caloric stabilit prin normele de hrani previzute de legisla{ia in vigoare.

Prestatorul trebuie sd asigure respectarea normelor HACCP, trasabilitatea alimentelor gi a legislafiei
nafionale privind siguran{a alimentard.
Prestatorul trebuie sd aibd capacitatea de a liwa meniurile conform graficului de livrare, cu transport
autorizat, in condilii optime de igien6, la localia indicat5.

13.1 Cerin{e privind confinutul meniului

Masa caldi ( masa de prflnz) va fi compusE din:

o Felul I - SupI/Ciorbi 250-300 ml- Supd sau ciorbd de legume/cu carne
(p u i/c urcarVv itdlpe qte)

o Felul II - Fel principal cu garnituri 250-300 g - carne gdtitd (pui/curcan/vit5/peqte),
garnitur[ (cartofi, orez, paste sau legume), salat[ crudd/legume asortate

o Piine - por{ionati igienic
o Desert - Fruct proaspiit de sezon (m6r, parii, bananl etc.) sau desert u;or (iaurt simplu,

budincl, tarti, briogl).

in meniul zilnic se vor alterna tipuri de carne (albdlro;ie) ;i peqte (slab/gras), cu includerea
periodicd a leguminoaselor ca alternativd proteicd.

Meniul va fi echilibrat nutrifional, respect0nd principiile de varietate qi propor{ionalitate intre
grupele alimentare;i necesarul pe vflrste.

Norme minime obligatorii in pregltirea hranei pentru elevi:
a) Nu se folosesc aditivi/potenfiatori in m6ncdrurile calde; materiile prime nu vor depd;i

pragurile din Lista alimentelor nerecomandate (zah[r >15 g/100 g; grlsinri >20 gll00 g, din
care sat. >5 9/100 g gi acizi trans >l g/100 g; sare >1,5 9/100 g).

b) Uleiul folosit la g6tire nu se refoloseqte.
c) Cdlirea ini{iald se face I?irI prijire, prin indbugire cu apd.
d) Sarea iodatd va respecta legislafia pentru aditivi.
e) Se evit[ asocierile din aceeaqi grupii in aceeagi mas6.

0 Se evitd preparatele care soliciti excesiv digestia sau combinafiile nefavorabile; se preferd
combinafii uqoare.

g) Fnrn prljeli (ex. tocdturi prajite). Ouile se seryesc bine preparate termic (de ex. omletii la
cuptor / fierte tari), nu prajite.

h) Se imbogS{egte ralia in vitamine qi minerale prin salate/cruditi{i qi legume addugate.

D Interzise: creme cu ou crud/friqc[ crudI, maioneze, alte produse cu proteine crude. (Ouile
fierte sunt permise bine preparate.)

j) Mincarea se gdtegte in diminea{a livrlrii qi se pdstreazd la 2+60oC (preparate calde) / S+8oC
(reci), conform practicilor de igienl qi siguran{E alimentari.

k) Prestatorul preleveazd qi pistreazii probe martor 48 h; unitatea poate solicita gi pdstra
contraproba la recepfie, dupl caz, conform normelor de igiend aplicabile.

La intocmirea meniului slptiminal se va {ine cont de:
raportul corect intre proteine/lipide/glucide;
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sezonal itate; varietate a preparatelor gi tehnologi i lor;
gust/pl[cere gi safietate, in limitele OMS 54112025 (a se servi cel mai
des/ocazional/nerecomandat).

Variantele orientative de meniu care includ sugestiile Institutului Na{ional de Sinitate Publici
sunt:

a) legume cu piept de pui/carne slabd de porc la grdtar;
b) mdncare de mazdre cu piept de pui/carne slabd de porc/vitd;
c) pilaf cu legume qi ficdtei de pui;
d) piure de morcov cu grdtar de pui/carne slabd de porc;
e) piure de cartofi, salatd cu piept de curcan;

0 mdncare de varud dulce cu fripturd la cuptor;
g) ghiveci de legume cu pui/carne slabd de porc;
h) orez cu legume qi pui/carne slabd de porc/viti latavd;
D sufleu de broccoli cubrdnzd;
j) cartofi gratinali, salatd cu piept de pui lagrdtar;
k) tocan6 de legume cu orez brun;
D piure de cartofi cu sfecld gi chiftelufe de legume la cuptor;
m) omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceap6 verde gi brdnzd telemea;
n) sufleu de conopidd, broccoli gi brdnzd la cuptor;
o) dovlecel umplut atbrdnzd la cuptor;
p) ciuperci la cuptor umplute cubrdnzd, pentru copiii cu v6rsta mai mare de 7 ani;
q) macaroane cu brdnzd;

0 cartofi franfuzegti, la cuptor, cu brdnzd qi ou;
s) quinoa cu legume.

Cerin{e suplimentare obligatorii

o Meniu adaptat nevoilor speciale:
Ofertantul va elabora meniuri alternative (la solicitare), in cazul in care beneficiarii prezintd alergii
alimentare, intoleranfe sau urneazd regimuri medicale/religioase, cu respectarea avizului medical gi a
solicitdrilor p6rinfilor sau qcolii.

o Trasabilitate:
Toate produsele utilizate pentru prepararea hranei vor avea trasabilitate documentatd, conform
legislafiei in vigoare, iar ofertantul se obligd sd pund la dispozilia autoritdfii contractante documentele
de provenie n[d, la cerere.

o Transparen,ti asupra meniului:
Prestatorul are obligafia de a transmite meniul propus cu minimum 5 zile lucr6toare inainte de
inceperea sdptdmdnii pentru care este valabil, in vederea analizdrii gi aprobdrii de cdtre comisia
desemnati de autoritatea contractantd.
Meniul va include: denumirea felurilor de mdncare, metodele de preparare qi valorile
calorice/nutrif ionale aproximative.

Desertul:
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Desertul zilnic va fi compus, alternativ, din una dintre urmdtoarele variante, in func{ie de meniul
stabilit de comun acord cu autoritatea contractantd:

. un produs de panifica(ie sau patiserie, preparat exclusiv in laboratorul propriu al
prestatorului, cum ar fi: pldcinte (cu mere, brdnzd, dovleac etc.), brioge,tarte, prdjituri de casd,
chec, cozonac, croissante cu umpluturd (ex. ciocolat[, vanilie, brdnzd), gogoqi cu umpluturd
(gem de fructe, brdnzd), sau orice alt produs de desert echilibrat nutrilional, f[rd depdqirea
limitelor nutrilionale Ol|l4S 541 12025.

. un fruct intreg sau por{ionat, din fructe de sezon (mere, pere, banane, portocale, piersici,
caise etc.), in stare proaspdtd ;i corespunzdtor selectate din punct de vedere calitativ.

Deserturile vor fi ambalate individual, in funclie de specificul produsului:
. in folie alimentar[ sau pungi din plastic de uz alimentar;
I SZtu, dacd produsul impune (ex. prdjituri moi, budinci), in caserole speciale pentru deserturi.

Fructele vor fi:
. spdlate in prealabil;
. ambalate individual, acolo unde forma o impune (mere, portocale);
. in cazul fructelor care nu necesit[ ambalare individuali (ex. banane), acestea vor fi prezentate

in caserole sau lddi{e igienice, dedicate exclusiv transportului produselor alimentare.

Toate produsele livrate vor respecta normele:
. sanitar-veterinare;i pentru siguran{a alimentelor (Reg. CE nr. 85212004, Ord. ANSVSA

nr. I I112008);
o precum gi reglementirile privind alimentafia sEn6toasI a copiilor.

Restric(ii privind modificarea meniului ;i compozifia alimentelor:
. Prestatorul nu are dreptul sd modifice meniul stabilit ftrI acordul prealabil, exprimat in scris,

al autoritdfii contractante;
. orice modificare propus6 (ex: inlocuirea unui aliment sau adaptarea reletei) trebuie justificat[

qi transmisd pentru aprobare cu minimum 48 de ore inainte de data implementdrii, cu exceplia
cazurilor de forfd major[ (lipsd temporard a produsului pe pia[d etc.);

. hrana preparatd nu va con{ine substanfe conservante, potenfiatori de aromd (ex. monoglutamat
de sodiu), coloran{i artificiali sau aditivi alimentari de sintez6;

. la elaborarea meniului gi in procesul tehnologic, se va evita pe cdt posibil utilizarea
ingredientelor cu potenfial alergen (lapte, oud, gluten, soia, nuci, alune etc.).
In cazul in care utilizarea acestora este inevitabilE, Prestatorul are obligafia de a marcaprezenfa
alergenilor in meniul transmis gi ambalajele individuale, conform legisla{iei in vigoare privind
informarea consumatorului (Reg. (UE) nr. 1169120ll).

13.2 Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sI respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.207312005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare.

Suportul alimentar trebuie s[ respecte prevederile Legii nr. 12312008 pentru o alimenta[ie
sdnEtoasl in unitdlile de invlfdmdnt preuniversitar, ale Ordinului MS nr. 54112025 privind Lista
alimentelor nerecomandate gi principiile alimentaliei sdndtoase, Reg. (CE) nr.8521200a @ACCP) qi
reglement6rilor ANSVSA aplicabile.

in vederea asigur6rii conditiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului
alimentar trebuie livrate in porfii individuale, in ambalaje care sI respecte legisla{ia privind
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materialele in contact cu alimentul, sigilate qi etichetate corespunz[tor, insolite de tacdmuri de unicl
folosinf[ care permit consumul ?n condilii optime de igienl.

Produsele lactate vor respecta standardele de produs aplicabile. Pentru br0nzeturi
maturate/cagcaval, confinut minim 45Y" grilsime in substan{a uscatl; pentru celelalte produse
lactate se respectd specifica(iile producltorului qi legislafia UE relevantd.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranfd lalactozd", gluten sau alte
probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de
hrand de regim gi cantitatea necesard se prevdd in anexa la contractul de prestdri servicii de catering.

Ofertantul trebuie sE asigure prepararea hranei din produse agroalimentare de calitate, inso{ite
obligatoriu de certificate de calitate gi sanitar veterinare.

Ofertantul trebuie sd asigure condilii igienico-sanitareprevdzute de actele normative in vigoare
privind depozitarea qi pdstrarea produselor agroalimentare, respectiv pentru distribufia gi servirea
hranei.

Se vor introduce m6suri adecvate astfel incdt eventualele epidemii s[ poatd fi controlate gi

evitate. Produsele intermediare qi produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a
microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie men{inute la temperaturi care sd nu prezinte
risc pentru sdndtate.

Produsele din came trebuie si conlind materii prime 100% naturale.

13.3 Siguranfi qi perisabilitate microbiologicii

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la prestator cdtre unitatea de
invdfdmdnt/ locafia indicatS, respectiv elev, este de 60 de minute de la livrare.

Men{inere la cald >63oC gi lanf de frig <5oC pdn6 la servire, in cadrul planului HACCP, cu
monitorizare gi inregistrdri. Dac[ menfinerea la cald scade sub 63"C, intervalul cumulat de servire nu
va depdqi 2 ore, apoi produsul se r[ceqte rapid la <8oC sau se elimin6.

Produsele alimentare vor fi p[strate p6n[ la servire in condiliile indicate de producdtor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare. in situa(ia in care hrana nu este servit[ intr-un interval de
60 de minute de la livrare, pentru depozitare in qcoald se vor folosi spafii special amenajate pentru
pdstrarea produselor alimentare in condilii de siguran{E a alimentelor prevdzute de legisla[ia in vigoare.

13.4 Metode de testare qi control

Produsele alimentare distribuite se analizeazd doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar qi

pentru liguranfa alimentelor care au metodele de analizd acreditate.
In acest sens, Prestatorul va asigura analiza la laborator pe parcursul derulirii contractului,

conform legislafiei in domeniu. Analizele se vor realiza cel pulin o dat[ pe lund, iar rezriltatele vor fi
transmise Achizitorului. in cazul unor reclamafii privind calitateahranei, analizele vor fi efectuate
imediat la cererea Achizitorului.

Dacd unul dintre produse nu corespunde specificafiilor tehnice din prezentul caiet de sarcini,
Achizitorul are dreptul s6-l respingd, iar Prestatorul are obliga{i4 frrd a modifica pre}ul, de a inlocui
produsul refuzat qi de a face toate modificdrile necesare pentru ca pe viitor, acestea sd corespundf din
punct de vedere calitativ.

in cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinle grave pentru starea de
sdn5tate a beneficiarilor, personalul de specialitate al Achizitorului va avea dreptul sd sisteze
distribuirea hranei, iar Prestatorul va fi obligat s[ inlocuiascl produsul in cauzd, cu altul corespunzdtor,
ftrd a pretinde pl6!i suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 2 (doun) ore de la primirea
notificdrii. Notificarea neconformitS{ii se va face prin e-mail qi telefonic de c6tre un responsabil
desemnat al Achizitorului.
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DacS Prestatorul livreazd produse neconforme in mod repetat (mai mult de 3 incidente intr-
o luni), contractul poate fi reziliat unilateral de cltre Achizitor.

13.5 Condi{ii pentru transport;i distribu{ie

Distribu{ia hranei se va face zilnic la loca{ia menfionatd in prezentul caiet de sarcini, in zilele
in care se desftqoard activitAflle prevdzute in Proiect.

Produsele alimentare vor fi transportate de la Prestator cdtre unitatea de inv6fdm0nt, numai cu
mijloace auto speciale, autoizate/inregistrate sanitar-veterinar qi pentru siguranfa alimentelor qi sd fie
echipate astfel inc6t sd prevind contaminarea hranei in timpul transportului, potrivit prevederilor
legislaliei aplicabile in materie. Prestatorul va asigura dezinfectarea vehiculelor conform normelor
sanitare in vigoare.

Achizitorul i;i rezervi dreptul de a modifica orarul de servire a hranei, cu obliga{ia de a
anun{a Prestatorul cu 48 ore inainte de data de livrare.

Acest program va putea fi modificat gi adaptat, in mod corespunzdtor, in funcfie de necesitdlile
qi la cer^infa motivatd a Achizitorului.

In funcfie de modificdrile intervenite in frecven{a elevilor sau in cazul intreruperii activitdlilor,
institulia de inv6!6mdnt iqi rczewd dreptul de a diminua numarul de por,tii, fEr[ modificarea prefului
unitar gi frrd vreo notificare prealabild, ci numai prin precizdrile cu privire la num[ru] de beneficiari,
cuprinse in comanda lansatd cltre Prestator.
Persoanele angajate in producerea, manipularea gi distribulia produselor alimentare sunt obligate sd
delind certificat de absolvire a unui curs de Nofiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sdndtdfii gi al ministrului educafiei nr. 220914.46912022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea qi certificarea instruirii profesionale a personalului privind insugirea
nofiunilor fundamentale de igiend, cu modificdrile qi completdrile ulterioare gi fisE de aptitudini
specifice activitdtii desfrqurate sau echivalent, conform Hotiirdrii Guvemului nr. 355/2007 privind
supravegherea s6ndt[{ii lucr6torilor, cu modificdrile qi completdrile ulterioare.

Fiecare salariat/persoani care lucreazdin zona de manipulare a alimentelor/hranei va menline
igiena personal5 qi va purta echipament de lucru adecvat gi curat. Personalul operatorului economic
care distribuie suportul alimentar elevilor, vaavea controlul medical periodic efectuat lazi qivafr
dotat cu echipament de protecfie adecvat.

Hrana va fi impachetatd, manipulat6 gi transportat[ astfel incdt sd fie protejatd impotriva
oricdror contamin6ri probabile ce pot face ca alimentele sd fie improprii consumului, periclitdrii
sdn[tfiii sau contamindrii. Ambalajele utilizate pentru transportul gi servirea hranei trebuie sd fie de
calitate alimentar[, sigure gi conforme cu legislafia sanitar5 in vigoare. Vesela de unicd folosinf[
trebuie sd fie fabricatd din materiale non-toxice, biodegradabile sau reciclabile, pentru a minimiza
impactul asupra mediului.

Prestatorul va livra mdncarea in ambalaj de unicl folosinld, astfel incdt s[ fie asigurate
respectarea normelor de igiend qi sanitar-veterinare, insoliE de declarafii de conformitate.

Prestatorul va respecta legislatia privind siguranta alimentard gi protecfia mediului aplicabil5
activit6ti lor proprii.

13.6 Livrarea por{iilor - condifii de orar gi temperatur5

Livrarea por{iilor zilnice se va face in intervalul orar 12:00 - 14:00, conform graficului stabilit
cu Achizitorul. Orarul poate suferi modificdri, in func{ie de necesitdlile Achizitorului, care va informa
Prestatorul in timp util.

Este acceptatd o abatere maximd de +15 minute din partea Prestatorului, cu notificarea prealabild a
Achizitorului.
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Se vor respecta condiliile de igiend ;i temperaturile prevdzute de Regulamentul (CE) nr.85212004 qi
HACCP:

- preparate calde: min. 63"C;

- preparate reci: max. 8oC.

Nota de comandd pentru numirul de porfii ce vor trebui preparate gi servite beneficiarilor se va face
zilnic, pdnd la ora 13.00, de cdtre reprezentantul unitElii de invdfdmdnt, pentru masa din ziua urmdtoare.
Dupd ora 17.00 se poate comunica modificarea comenzii telefonic, urmdnd ca a doua zi sd fie
confirmat6 in scris modificarea solicitErrii.

13.7 Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sE respecte cerinfele de informare previzute de
Regulamentul (UE) nr.116912011 al Parlamentului European qi al Consiliului privind informarea
consumatorilor cu privire la produsele alimentare.
Elemente obligatorii care trebuie inscrise pe etichetd:

a) lista ingredientelor;
b) substanlele care provoacd alergii sau intoleranfe, evidenfiate printr-un mod grafic distinct

(caractere ingrogate, subliniere, culoare diferitd etc.);
c) cantitatea anumitor ingrediente sau categorii de ingrediente;
d) cantitatea netd a produsului;
e) data-limit[ de consum, menfionat[ clar sub forma,,Expir[ la: zillundlan";

0 condiliile de depozitare, inclusiv intervalele de temperaturd necesare pentru menfinerea
calit4ii qi siguranfei;

g) declarafia nutri{ional6.

Declarafia nutri{ionali trebuie sE includd urm[toarele elemente, prezentate in aceasti ordine:

Declara{ie n utrifional5 100 g produs

Valoare energeticd GJ/kcal)

Grlsimi (g), din care:

- acizi gragi saturati (g)

Glucide (g), din care:

- zaharuri (g)

Fibre (g)

Proteine (g)

Sare (g)

Declaralia nutrilionald se prezint6, in funcfie de spa{iul disponibil, sub formi de tabel cu elementele
aliniate; dacd spafiul nu permite, aceasta poate fi prezentatdin format liniar.
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a) mentiunea privind lotul; dac[ data-limitd de consum este inscrisd sub forma zillund/an, nu mai
este necesar[ men]ionarea lotului;

b) denumirea sau numele ;i adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit sd
informeze consumatorii.

Produse alimentare care nu se incadreazi in delinifia de rrprodus alimentar preambalat":
a) pentru produsele distribuite prin unitl{i de alimenta{ie publicl (inclusiv catering), la livrare

se va prezenta un document scris care sd insofeasc[ produsele qi sd con{in6: denumirea
produsului, substanfele care pot provoca alergii sau intoleranfe, menfiunea privind lotul qi data
producerii;

b) pentru produsele preparate in regim propriu (masi caldi), lista meniului afigatd la loc vizibil
trebuie sd includd: denumirea produsului, ingredientele componente qi substan{ele care pot
provoca alergii sau intoleranfe.

Ambalajele/vesela de unicd folosin{I vor fi conforme cu Reg. (CE) 193512004 gi, dupdcaz, Reg. (UE)
1012011, cu declarafii de conformitate disponibile la solicitare.

13.8 Eviden{a cantiti{ilor solicitate, distribuite qi consumate

Unitatea de inv[J[m6nt va {ine eviden(a cantitd[ii de produse consumate, men{iondnd
categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitateaper po(ie, numdrul de portii gi numdrul de zile de
gcoal[, precum gi evidenta num[rului de copii prezenfi.

Prestatorul autorizat/inregistrat gi unitElile inregistratelautorizate sanitar- veterinar gi pentru
siguranfa alimentelor vor pdstra gi vor prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale gi tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum gi documentele care sd ateste
calitatea gi siguranta acestora, dupd, caz; unitatea de invdfimdnt are obligalia de a pdstra avizele de
expedilie aferente fi ecdrei distribufii.

Avizele de insolire a mdrfii se ?ntocmesc pentru sediul unitafii de inv5!5mdnt qi vor ayea ca
anex[ declarafia de conformitate.

Lunar, autoritatea contractantdvarealiza centralizarea cantit6tii de por,tii livrate, pe care o va
corela cu situatia existentd la Prestator.

Toate pa4ile implicate in procesul de distribufie a produselor alimentare vor pdstra
documentele justificative pe o perioadd de cel pufin I an, incepdnd de la sfdrgitul anului intocmirii
acestora.

14. Modalitatea de prezentare a ofertei

l4.l Clauze generale oferti

Ofertantul elaboreazd,oferta in conformitate cu prevederile documentatiei de atribuire.

Autoritatea Contractant[ are dreptul sd solicite in original orice document cu regim special a cirui
valabilitate este conditionatd de prezentareain aceastd form6.

Oferta are caracter obligatoriu, din punctul de vedere al con[inutului, pe toatl perioada de valabilitate
stabilitd de cdtre Autoritatea Contractantl gi asumatl de ofertant.

Oferta va Ii valabili pe o perioadi de 30 zile de la termenul limitl de primire a acesteia.
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Autoritatea Contractant[ are obligatia de a solicita prelungirea valabilitdfii ofertelor in situa{ii
excep[ionale care impun o astfel de prelungire. in cazul in care un operator economic nu se
conformeazd acestei solicitlri, oferta sa va fi respinsd ca fiind inacceptabild.
Riscurile transmiterii ofertei, inclusiv fo4a majord sau cazul fortuit, cad in sarcina operatorului
economic care transmite respectiva ofert6.

14.2 Documentele de calificare

14.2.1 Situafia personali a ofertantului:
a) Ofertanlii nu trebuie sI se incadreze in situaliile prevdzute la art.59 qi art. 60, art. 164, art.

165 ;i art. 167 din Legea nr. 9812016 privind achizifiile publice, cu modificdrile gi
completirile ulterioare.

Se vor completa gi anexa Documentele de calificare:
Formularul nr. 2 - Declarafie privind neincadrarea in prevederile art. 59 qi 60 din Legea nr.
98 l20l 6 privind achiziliile publice
Formularul nr. 3 - Declarafie privind neincadrarea in prevederile art. 164 din Legea 98/2016
Formularul nr. 4 - Declarafie privind neincadrarea in prevederile art. 165 din Legea 9812016
Formularul nr. 5 - Declarafie privind neincadrarea in prevederile art. 167 dinLegea9812016
Formularul nr. 9 - imputernicire inso{itd de copie CI imputernicit
Formular nr. 10 - Declara{ie pe propria rdspundere privind indeplinirea obliga}iilor fiscale qi
lipsa cazierului judiciar qi fiscal

b) Cazierul judiciar al operatorului economic (firmd) gi al membrilor organului de administrare,
de conducere sau de supraveghere al respectivului operator economic sau a celor ce au putere
de reprezentare, de decizie sau de control in cadrul acestuia, a;a cum rczultil din certificatul
constatator emis de O.N.R.C./actul constitutiv.

c) Certificat de atestare fiscali pentru persoane juridice, eliberat de Agen{ia Nafionald de
Administrare Fiscald (din acest certificat trebuie sE reiasd cd ofertantul nu are datorii restante
la MOMENTUL DEPUNERII certificatului/certificatelor);

d) Certificat de atestare fiscali privind impozitele gi taxele locale in cazul persoanelor juridice,
eliberat de Direcfia Generald de Taxe gi Impozite Locale (din acest certificat trebuie sd reias[
cd ofertantul nu are datorii restante la MOMENTUL DEPUNERII
certifi catului/certifi catelor) ;

e) DECLARATIE PE PROPRIA RASpUNOERE privind indeplinirea obliga(iilor de platd a
impozitelor, taxelor sau contributiilor la bugetul general consolidat datorate, pentru sediile
secundare/punctele de lucru.

Notd:
* Lo momentul depunerii ofertei, ofertantul va prezenta o declara(ie pe proprie rdspundere (conform
model Formular 10) din care sd rezulte cd:

. nu are datorii cdtre bugetul general consolidat sau cdtre bugetele locale;

. nu se oJld in situalii core ar atrage incompatibilitatea sau excluderea din procedurd;

. nu existd inscrieri tn cazierul judiciar ;i cazierul fiscal ol operatorului economic Si al
persoanelor ce delinfunclii de reprezentare, decizie sau control tn cadrul acestuia.

** Docamentele prevdzute la panctele b, c, d ;i e (cazier judiciar, cazierfiscal, certificote fiscale) se
vor prezenta numai de cdtre oferiantul declorat cd;tigdtor, la momentul semndrii contractului,
confurm prevederilor le gale.
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14.2.2 Capacitatea de exercitare a activitifii profesionale (inregistrare)
a) Extras Certificat constatator emis de Oficiul Na{ional al Registrului Comer{ului, eliberat

conform Legii nr. 26/1990 privind registrul comerfului, republicatS, cu modificdrile si
completdrile ulterioare, precum gi a dispoziliilor art. 202Titlul III din Ordinul nr.25941C12008
pentru aprobarea Normelor metodologice privind modul de finere a registrelor come4ului, de
efectuare a inregistrdrilor qi eliberare a informafiilor, aflat in termen de valabilitate la data
depunerii ofertei, din care sd rezulte cd obiectul de activitate pentru codurile CAEN 5621,
562215629 sau 5610/5611 (sau documente echivalente), valabile la data prezentirii al
operatorului economic este corelat gi relevant cu obiectul contractului.

14,3 Oferta tehnicl

Modul de prezentare a propunerii tehnice

Este obligatorie intocmirea propunerii tehnice astfel incdt sd reiasd cd ofertantul a infeles complexitatea
contractului ce urmeazd a fi atribuit. Oferta va fi elaboratd astfel inc6t s5 conlind in mod clar gi fdrd
echivoc toate serviciile solicitate mai sus. intocmirea ofertei tehnice, cdt gi prestarea serviciilor, se va
face cu respectarea regulilor obligatorii referitoare la condiliile de munc[ qi de proteclie a muncii care
sunt in vigoare in Romdnia.

Prestatorul este obligat sd asigure in cadrul blocului alimentar unde este preparatd hrana circuitele
specifice prevdzute de legislafia in vigoare.

Prin propunerea tehnicd operatorii economici vor prezenta descrierea detaliatd
precum ;i alte informalii considerate semnificative pentru evaluarea corespunzdtoare
tehnice.

Propunerea tehnici va cuprinde in mod obligatoriu toate cerinfele cuprinse
serviciilor solicitate, pentru care operatorul economic depune oferta.

a serviciilor,
a propunerii

in descrierea

Propunerea tehnici va confine o prezentare generald a sediului/punctului de lucru unde se

desfEgoari activitatea de preparare a hranei, a tehnologiei de producfie qi logisticii definute, inso{itd de
imagini exemplificative. Se va depune lista dotlrilor - cuptoare, frigidere profesionale, plite, magini
de g5tit, magini izoterme pentru transportul alimentelor gi dovezi ale formei de definere.

Ofertantul are obliga{ia de a elabora propunerea tehnic6 cu respectarea prevederilor legale referitoare
la:

. conditiile de munc6, sdndtate gi securitate in muncd (conform legislafiei nalionale),

. siguran{a alimentelor - conform legislafiei sanitar-veterinare aplicabile,

. protectia minorilor qi asigurarea s[netdtii copiilor beneficiari ai serviciilor.

Toate produsele alimentare livrate trebuie sd respecte prevederile legislafiei in vigoare privind
siguranJa alimentard qi etichetarea produselor. Pentru intocmirea meniului, se vor respecta
prevederile Ordinului Ministrului SEnntnfii nr. 54112025 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate pregcolarilor gi qcolarilor gi a principiilor care stau la baza unei alimenta{ii
slnltoase pentru copii gi adolescen{i in unitifile de invlflm6nt preuniversitar.

Se solicitl urmltoarele documente ca anexi la propunerea tehnicii:
a) autorizarea/inregistrarea sanitar-veterinard a ofertantului;
b) documente vehicul pentru transportul produselor ce fac obiectul contractului: modalitatea de

definere, certificat de inmatriculare cu ITP valabil la data depunerii ofertelor;
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c)
d)
e)

0
s)

h)
i)
j)

autorizar ea/inregi strarea sanitar-veterinar6 a vehiculului ;
dovada absolvirii unui curs de Nofiuni fundamentale de igiend pentru personal;
listd personal - bucdtari, ajutor bucitar, muncitori, qoferi (ex. registru salariali REVISAL)
listd dot6ri tehnologice gi logistice
dovada medicului nutrilionist / asistent dietetician/ tehnicianului nutri{ionist (contract
individual de munc6, contract de prestiri servicii, diplome, atestate)
certificate de conformitate ISO sau documente echivalente
lista de meniuri propuse minim pentru o lund (20 -25 meniuri diferite);
grafic de livrare - intre 12:00-14:00, conform graficului stabilit cu Achizitorul; se va anexa
traseul de la adresa Prestatorului la adresa Achizitorului.

k) alte documente relevante.

Prestatorul va oferi, in oferta tehnicl, detalii privind:
- spafiul in care se va preparahrana, spafiu care trebuie sd respecte condifiile de recep]ie qi

depozitare, prelucrare qi preparare a alimentelor, conform prevederilor legale in vigoare gi sd
fie autorizat A.N. S. V. S.A. ;

- modul in care se va prepara hrana, respectdndu-se mdsurile de proteclie igienico-sanitare, ?n

conformitate cu norrnele de funcfionare a Unitdfllor de Alimentafie Publicd qi reglement[rile
in vigoare privind igiena produselor alimentare;

- personalul disponibil la data inceperii prestdrii serviciilor, avdnd calificdrile minime solicitate
(bucdtari, ajutori de buc6tar, personal manipulare/transport, nutrifionist/tehnician nutrifionist);

- cel pulin un angajat cu contract individual de munc6/ colaborator/ contract prestdrii servicii cu
personal specializat in nutrifie ;

- modalitatea de preparare a alimentelor, inclusiv a pdinii qi a produselor de patiserie;
- modalitatea de delinere a utilajelor (proprietate/inchiriere/comodat) folosite la prepararea

alimentelor;
- modalitatea de transport a hranei, de depozitare a hranei, recipientele pentru ambalarea hranei

qi vesela de unic6 folosinfd pentru servirea hranei. Mijloacele de transport trebuie sd fie
autorizate A.N. S. V. S.A.

Conditiile de recepfie ;i depozitare, prelucrare gi preparare a alimentelor sunt cele previzute in normele
de func{ionare a unitdlilor de alimentafie public6.

Rdspunderea pentru calitatea gi cantitatea hranei revine in exclusivitate, pe perioada derullrii
contractului, Prestatorului, cu respectarea m[surilor de siguranld alimentar6. in cazul apariliei unor
imbolndviri sau suspiciuni de imboln[viri cu transmitere digestiv6 la copiii care au consumat hrana
livratd de Prestator, acegtia vor putea reprezenta,in cazde litigiu, o aqa numitd "contraprob6".

in situalia nerespectdrii de cdtre personalul propriu a mlsurilor referitoare la prevenirea qi
combaterea bolilor transmisibile, cdt gi a normelor sanitar-veterinare, Prestatorul va suporta, dupd, caz,
sancfiuni administrative, contraven{ionale sau penale.

Nottr:

Ofertantul are obligalia de a prezenta in mod explicit modul de tndeplinire aJiecdrei cerinle minime prevdzute
tn Caietul de sarcini, prin indicarea soluliilor tehnice Si/sau organizatorice propuse.
Nu se acceptd preluarea integrald sau copierea turtului din CaiAul de sarcini (copy-paste). Ofertele tehnice
formulate exclusiv prin reproducerea cerinlelor din documentalia de atribuire, fird explicalii proprii privind
rnodul de conformare, vorfi considerate neconforme.

Se vor completa qi anexa Formularul nr. 6 - Propunerea tehnicl gi Formularul nr. 7 - Declarafie
privind respectarea obligafiilor referitoare Ia condi{iile de muncl qi protecfia muncii.

14.4 Oferta financiari
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Modul de prezentare a propunerii financiare

Oferta financiar[ va cuprinde totalitatea prefurilor pentru categoriile de servicii necesare
realizdrii obiectului contractului, conform standardelor qi normativelor in vigoare. Prelul contractului
este ferm pe perioada de derulare.

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va fine seama de intreaga gami de
servicii previzute in Caietul de sarcini qi de costurile aferente realizirii acestor servicii ;i va
prezenta defalcarea costurilor, per porfie, pe urmitoarele categorii:

a) materie primS;
b) prepararea hranei;
c) distribu{ie.

Oferta financiari va cuprinde totalitatea prefurilor pentru categoriile de servicii necesare realizdrii
obiectului contractului, conform standardelor qi normativelor in vigoare. La elaborarea propunerii
financiare, ofertantul va fine seama de intreaga gamd de servicii prevdzute in Caietul de sarcini gi de
costurile aferente realizdrii acestor servicii.
Oferta financiard va acoperi toate costurile ofertantului cu materia primd gi prestatea serviciilor, cum
ar fr, dar ftrd a se limita la: salarii/onorariile datorate de c6tre ofertant salaria{ilor/colaboratorilor sdi,
responsabili cu prestarea serviciilor gi taxele datorate citre bugetul consolidat al statului, precum ;i
orice taxe, impozite, cheltuieli generate de / ;i pentru executarea contractului de prestiri de servicii ce
face obiectul prezentei proceduri.

Se va completa gi anexa Formularul nr. 8 - "Formularul de oferti" qi anexa la acesta.

15. Recepfionarea serviciilor gi efectuarea pli{ilor

Condi{ii de recepfie:

Prestatorul va respecta calendarul de livrare stabilit si va asigura livrarea zilnicd conform programului
agreat.

La fiecare livrare, produsele vor fi insofite obligatoriu de documentele de conformitate prevdzute de
legislafia sanitar-veterinari qi de siguranld alimentard (certificat sanitar-veterinar valabil, certificat de
conformitate, aviz de inso{ire a m[rfii qi, dupd caz, frqe tehnice ale produselor).

La finalul fiecdrei luni, aceste documente se centralizeazdqi se anexeazd laprocesul-verbal de recepfie
a serviciilor prestate, care va include:

. Lista meniurilor - intocmitii de Prestator gi aprobatl de autoritatea contractantd;

. Borderoul de porfii livrate - semnat zilnic de Prestator gi reprezentantul gcolii, contindnd ora
livr[rii, tipul de meniu gi numdrul de porfii;

. Lista de participanli - centralizator zilnic cu prezenla beneficiarilor, completat de
reprezentantul uniti{ii.

Detaliile privind modul de recepfie sunt prevdzute ;i in Caietul de sarcini, parte integrantd a
documentaliei de atribuire.

Condifii de platl:
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. plata se va efectua in termen de maximum 30 (treizeci) de zile calendaristice de la data
inregistrdrii facturii gi a procesului-verbal de recepfie, in contul Prestatorului deschis la
Trezoreria Statului;

o factura emisd va fi insofitd de documentele justificative prevdzute mai sus gi va fi transmisd
prin sistemul e-Factura conform O.G. nr. 12012021privind factura electronicd;

o plata se va efectua exclusiv prin Trezoreria Statului,inbaza facturii electronice transmise in
sistemul e-Factura.
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